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白露时节的黄海之畔，崂山大河东
茶园里，云雾在山涧间舒展成纱，茶垄
上新绿与老叶交织成海，一缕清冽茶香
随风漫过山海，浸润着 70 年时光沉淀
的芬芳。茶农朱师傅踏着露水走进茶
园，脸上泛起自豪的微笑，“白露时节的
茶叶更加嫩绿，闻起来更醇香，每片都
是靠老辈人传下来的把式和新学的本
事养出来的。”

若将镜头拉回70年前，这片山海间
的茶园还是一张未着墨的白纸——今日
的“南茶北引”传奇，正是从这里翻开了
第一页。如今，这里成了全国纬度最高
的规模化产茶区之一。

北上落地生根的70年坚守

20世纪50年代，青岛的“南茶北引”
决策，像一颗投入山海的种子，悄然打破
这片土地与茶叶的宿命。作为山东首批
试点，青岛的选择远非偶然——黄海之
滨的温润气候、崂山山麓的云雾滋养，让
这里有了“北移茶树”的潜力。

首批茶苗是从安徽六安、浙江杭州
千里迢迢空运而来。崂山区农业农村局
高级农艺师张凤昌至今记得，当年跟着
技术人员在崂山太清宫茶园踩点时，手
冻得握不住铁锨。“那年冬天特别冷，当
年栽种的茶苗又细又矮，我和同事天天
轮流往茶园跑，用草帘子裹住茶苗，就怕
冻着这些‘宝贝’。”张凤昌指着不远处的
一片老茶丛，那是当年种下的茶苗，如今
已长成茂盛的茶树，“头两年，茶苗成批
死亡，我们蹲在地里哭，可总想着‘一定
要让它们活下来，让青岛人喝上自己种
的茶’。”

北方的挑战远超想象。-10℃的低
温、春季突发的茶枯病、夏季持续的干
旱……茶叶技术员带领着茶农们总结
出“打井保水、改良土壤、催芽挑选、遮
阴保湿”四招硬核措施。打井时，工人
们用肩挑手抬在崂山脚下凿出深井，确
保旱季茶苗不缺水。改良土壤时，他们
把山上堆积的腐叶层层翻整，让贫瘠的
土地“吃上”有机餐。催芽选种时，技术
人员蹲在地里一粒粒挑，只留冒芽最健
壮的 20%；遮阴保湿则靠搭竹架棚，用
草帘、遮阳网挡住烈日，还挖沟引山泉
水灌溉。

1968年，山东省“南茶北引”现场会
在青岛召开，崂山茶园的“越冬关”成功
突围，成为全省学习的样板。这场“山海
答卷”的第一笔，不仅让胶东半岛站稳了

“北方产茶区”的脚跟，更在崂山大河东
村种下了希望——当年只有2亩的小茶
园，如今已扩展到120亩，成为远近闻名
的大田有机茶园。70 年来，从最初的

“战天斗地”到后来的“科技赋能”，从“外
来苗”到“本土芯”，青岛茶农用汗水和智
慧，把“南方嘉木”驯化成了“山海新韵”。

如今的青岛茶园，已从最初的小零
散种植发展到10万余亩，年产茶5000余
吨。无论是即墨鳌山卫的“鳌福银毫”，
还是崂山区王哥庄的“崂山龙须”，或是
西海岸新区海青镇的“海清熙玥”，沿着
滨海一线，38个镇街都有规模化种植，7
个涉农区市连成一片，一片小叶子，全城
飘茶香，彻底改写了“高纬度不能种茶”
的旧论。

生态茶园里的智管精耕

“春茶苦，夏茶涩，要好喝，秋白露。”
白露时节的茶园里，茶农们正忙着采摘
秋茶，在碧海蓝田茶园，数字系统实时动
态更新茶园生产数据。“以前浇水全凭经
验，现在这套系统能根据土壤湿度自动
补水，茶树根须不干不涝，长得特别壮。”
市农技中心高级农艺师王漪正在查看茶
园长势，与园区负责人林先勇交流茶园
智慧化管理情况。这套今年刚上的数字
系统自动联网到林先勇的手机上，通过
手机实时掌握茶园的光照强度、温湿度
等数据，智能管理系统应用于茶园，不仅
让管理更加精准高效，还节省了大量人
力、物力。“去年用这套技术种的茶，高档
鲜叶率比传统种植高 15%，炒出来的茶
能比市场价高100多元。”林先勇高兴地
对记者说。

品质是茶产业的生命线，而科技与
生态的双轮驱动，正让青岛茶的品质实
现“质”的飞跃。在种苗繁育上，青岛走
出了一条从“引种移植”到“自主繁育”，
再到“优中选优”的创新之路。2000年，
茶农们用南方接穗来青岛扦插，受气候
差异、技术不成熟等因素影响成活率
低。2003年，茶农开始自建母本园和采
穗圃，他们从南方良种中筛选适应北方
的“抗寒基因”。2006年，市级无性系良
种苗木繁育基地（凉泉）建成，年出圃量
达 100 万株，彻底摆脱了“靠引种”的被

动局面。如今，青岛已自主选育“崂茶1
号”“北茶 36”等 17 个国审品种，建成北
方领先的茶树种质资源圃，构建起“资源
保护—品种选育—种苗繁育—示范推
广”的全链条体系。

科技不仅体现在种苗繁育上，更渗
透到茶园管理的每一个环节。在北崂茶
业合作社的生态茶园里，茶垄间竖着一
排排粘虫黄板，像黄色的小旗子，专门诱
集蚜虫等害虫。采收后的豌豆秸铺在茶
树下方，既改良了土壤，又减少了化肥使
用。智能虫情测报灯挂在茶园边缘，自
动捕捉害虫并上传数据，技术人员通过
手机就能掌握虫情趋势。北崂茶业负责
人胡孝林指着茶园里的“数字身份证”标
签说：“每片茶叶从采摘到加工都有记
录，SC 认证、有机认证、生态认证，每一
步都可追溯，消费者扫码就能查清楚‘从
叶子到茶杯’的全链条信息。”目前，全市
4 家茶企取得全国生态低碳茶认证，11
个基地获评市级生态茶园，引领全市茶
园向生态、绿色、低碳升级。

在崂山区晓阳工贸加工车间，数字
化生产线正在轰鸣运转。记者看到智
能化中控大屏上，萎凋、杀青、理条、干
燥等工序的温度、时间、转速参数实时
跳动。“以前炒茶全凭师傅经验，现在系
统根据鲜叶含水量自动调整，杀青均
匀，效果上佳。”车间主任王瀚烽介绍：

“数字化生产线让每批茶的品质稳定性
提升了 40%，新式茶饮品牌来采购时，
订单量直接翻倍。”

由叶到业的绿富同兴新图景

“茶字拆开是‘人在草木间’。”在崂
山区王哥庄的尊圃茶园，“人在草木间”
的故事正铺展开新的篇章。这里不仅有
传统的绿茶种植，更有“茶+文创+文旅”
的跨界融合。游客不仅能亲手采摘茶
叶，还能体验茉莉红茶的制作。在茶炉
前，茶园主理人王丹将茉莉花与茶叶按

“一芽一叶”比例拼配，85℃热水焖泡 3
分钟后，茶香与花香交织成一片，再用冰
块降温，就成了清爽的冰饮。

在文创产品区里，花茶主题杯垫上
的水墨繁花、便携茶包袋上的崂山海景、
复刻的老式搪瓷茶缸，每一件都藏着山

海的故事。“去年中秋，我们推出的‘崂山龙
须’茶礼套装，卖到了北京、上海，还上了文
旅局的‘青岛礼物’推荐清单。”王丹说。

在西海岸新区海青镇，“茶”更是串起
了“山、海、茶”的全域经济。梯田茶垄间，
茶咖店飘着咖啡香，抹茶馒头、茶味糕点在
共富茶食工坊里供不应求。茶山游项目
里，游客沿着木栈道漫步，看茶农采茶，听
讲解员讲“茶史”，还能在禅茶·后河东村体
验“茶禅一味”的静修。“一边赏美景，一边
吃美食，体验感绝了！”游客的赞叹背后，是
海青镇依托山、海、茶资源打造的乡村振兴
片区——谷雨采茶节、茶文化节等活动年
复一年举办，“茶+研学”“茶+康养”等新业
态蓬勃发展，茶博园入选省级乡村旅游网
红打卡地。去年茶旅融合收入占全镇农业
收入的 35%，村民人均增收 8000 元，绿水
青山真正变成了金山银山。

从“柴米油盐”到“诗酒茶画”，青岛茶
早已融入生活的每一个场景。在崂山脚下
的茶吧里，白领们举着“茗茗遇见你”花茶
杯谈笑。在海青镇的茶咖店里，学生们捧
着茶咖当早餐。在北茶商街的茶市上，游
客们边逛边买，茶饼、茶砖、茶具摆满货
架。更令人欣喜的是，青岛茶的“朋友圈”
越扩越大——2026 年“山东农技杯”茶叶
竞赛上，青岛选送的北崂小兰花绿茶、泽农
牌海青剑毫等 4 个茶品斩获金奖；农业农
村部 2025 年全国农业品牌精品培育计划
中，崂山茶荣登榜单，亦是全省唯一获此殊
荣者。

独特的海洋性气候赋予青岛茶更长生
长期，茶多酚充分积累，成就“汤色明亮、滋
味饱满、栗香突出、回甘悠长”的独特风
味。随着品牌培育与品质培优，青岛茶纳
入“青岛农品”重点打造，全程可追溯体系
让“从茶园到茶杯”的每一步都清晰可见。
年总产值达 30 亿元的青岛茶，正以“山海
之韵”的姿态走向全国，“一杯青岛茶，万般
山海美”的共识深入人心。

70年风雨兼程，70年蝶变升级。从肩
挑背扛引种拓荒的艰辛，到规模化种植的
品牌崛起，再到茶文旅融合的创新实践，青
岛茶的故事，是一片叶子的逆袭，是茶农辛
勤劳作以及科技工作者不懈追求的奋斗史
诗，更是山海之韵与时代脉搏的共鸣曲。
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一片茶叶的70年山海蝶变
青岛“南茶北引”结硕果 种植面积发展到10万余亩 年产茶5000余吨

青岛的茶园。

工人在制茶车间忙碌。


