
早报4月 23日讯 4 月 23 日，第五
届中央企业熠星创新创意大赛复选路演
青岛站在青岛西海岸新区开幕。作为国
务院国资委主办的唯一国家级科创赛
事，本次大赛聚焦新一代信息技术、人工
智能、生命健康、制造工程、先进材料、能
源环保六大赛道，吸引了 281 个项目团
队参与，涵盖55家央企、23家地方国企、
2 所高校院所、8 家民营企业，意向落地
青岛和承办企业项目66个，活动规模超
1000人次。

本次路演以汇聚央企创新资源为抓
手，深度推动央地协同创新与科技成果
转化，为青岛加快培育新质生产力注入
强劲动能。各参赛团队围绕核心技术突
破、产品优势亮点、市场应用前景、商业
模式创新、核心团队配置及未来发展规
划进行全方位展示，并结合产业发展实
际需求，坦诚提出融资需求、资源对接等
合作意向，在思想碰撞与务实交流中，进

一步深化了央地协同、产学研用联动的
创新共识，为优质创新成果落地见效搭
建了高效平台。

现场，来自38家央企的57位行业专
家、投资机构代表等围绕项目技术壁垒、
市场前景、商业模式等维度深入展开点
评指导，助力项目团队明确发展路径、发
掘投资合作机会，推动一批拥有自主核
心技术的创新成果实现从实验室到产业
化的关键跨越，驶入成果转化与市场应
用的“高速通道”。

熠星大赛在青岛举办期间，还将同
步开展“产业推介”“企业问诊”及“地方
国企调研交流”等系列活动。其中，“产
业推介”活动将聚焦青岛重点培育的战
略性新兴产业，通过政策解读、案例分
享、需求发布等形式，搭建中央企业创新
项目与地方产业资源的对接桥梁，助力
创新技术与青岛本地产业深度融合；“企
业问诊”专项活动特邀行业权威专家现

场坐诊，聚焦青岛本土投资机构在推动
参赛项目成果转化过程中面临的实际难
题，围绕商业模式优化升级、市场渠道精
准开拓、产业资源高效对接等关键问题，
逐一梳理症结、精准剖析对策，为项目团
队把脉问诊、靶向开方，切实打通科技成
果从实验室走向产业化的关键堵点，为
我市产业发展建言献策，助力优质创新
项目高效落地；地方国企调研交流活动
则组织人工智能赛道专家团队走进青岛
本土国有企业，通过实地考察、座谈交流
等方式，深入探讨技术研发、资源共享、
项目合作等领域的合作可能，促进中央
企业与地方国企加强优势互补、寻求协
同发展，共同推动区域经济高质量发展。

第五届中央企业熠星创新创意大赛
复选路演青岛站80%以上的项目来自央
企国企，不仅显著提升了青岛的创新能
级、加速新质生产力汇聚，还深化了央地
合作——50余家央企参与对接，30个项

目明确融资需求，部分已达成合作意向。
活动强化了产业协同，彰显了本土创新实
力——30个覆盖智慧交通、海洋科技等领
域的本地企业项目获得权威认可。本次路
演中，青岛地铁、青岛机场、青岛国信、山东
港口、中国移动山东公司、国网青岛供电等
本土企业与驻青单位牵头或参与项目 30
个，覆盖智慧交通、海洋科技等领域，获得
权威认可。本站复赛路演参赛项目提供了
丰富的应用场景、完善的产业链配套与有
力的金融支撑环境。

作为国家级新区，青岛西海岸新区为
大赛复选提供了稳定的活动保障，具备推
动科技成果落地转化、项目产业化的配套
条件。通过此次复选路演，青岛西海岸新
区将导入更多优质科创项目与人才，进一
步增强产业竞争力，加快推进青岛“10+1”
创新型产业体系建设，推动重点产业发展
及新质生产力培育。

（青岛早报/观海新闻记者 郭念礼）

早报4月 23日讯 4 月 22 日上午，
即墨区鳌山卫街道鳌角石村的千亩茶
园，几十位茶农开启了头茬大田春茶的
采摘之旅。今年头茬大田春茶刚上市，
每斤卖到了2000元左右。

“掐尖”头茬大田茶

记者在鳌角石村北侧看到，一垄垄
茶田在青山与海风间铺展，嫩绿的茶芽
顶着露珠探出小尖尖，在晨光下泛着温
润的光泽。茶农们挎着茶篓，戴上手套，
指尖翻飞、动作娴熟，茶农们在翠绿间忙
碌穿梭。严格遵循“一芽一叶”的采摘标
准——拇指与食指轻捏芽头，一提一掐，
精准取下饱满嫩芽与初展嫩叶，动作轻
柔却利落，生怕损伤茶枝。茶篓里，鲜嫩
的芽叶层层堆叠，清香随风飘散，与山间
的草木气息交织成春日独有的韵味。

一位茶农一边采茶一边介绍，“头茬
大田茶讲究‘掐尖’，这是品质的关键。
清晨 7 点到 10 点是采摘黄金期，3 个小
时仅能采得 3 斤鲜叶。一芽一叶是标
准，采得慢但茶叶嫩；等过了头茬，换成
两芽一叶，产量能上来些，一小时也能采
一斤半。”每一片嫩芽都承载着茶农们一
冬一春的期盼。

好茶“吹着海风长大”

“鳌角石村能种出好茶，全靠这独一
份的山海馈赠。”鳌福茶厂负责人李建
表示，这位深耕茶叶行业三十载的制茶
人，站在茶园间向记者讲述着茶园的生
长密码。村庄地处三面环山、一面朝海
的黄海之滨，距海岸线不足4公里，海洋
性气候带来充足的光照与温润的水汽，
昼夜温差大，土壤呈弱酸性且富含矿物
质，优质山泉潺潺流淌，共同造就了鳌福
绿茶不可复制的“山海风味”。

“这里的茶是‘吹着海风、闻着咸味
长大的’，入口鲜爽醇厚，回甘里带着清
润的海韵。”李建道介绍，从上世纪90年
代引种茶苗，到如今建成千亩标准化茶
园，鳌角石村用30年时间将这里打造成
青岛北方绿茶的核心产区。从最初的
100 亩拓展至如今的千余亩，从传统种
植到绿色生态管护，物理防虫、有机施

肥、山泉灌溉，每一道工序都坚守着品质
底线，先后斩获绿色食品、无公害农产品
等多项认证，成为青岛极具辨识度的农
业特色品牌 。

走进鳌福茶厂的生产车间，茶香愈发

浓郁。采摘、摊晾、杀青、揉捻、烘干……
10多道传统古法工序有条不紊进行，6斤
鲜叶方能制成 1 斤干茶，每一步都凝聚
着匠心与坚守。“头茬茶产量极低，一亩
田出产头茬不足 1 斤，全靠手工采摘和

传统工艺，这也是‘头茬春茶贵如金’的缘
由。”李建道坦言，慢工出细活，正是这份对
品质的执着，让鳌福茶在市场上站稳脚跟。

成为农产品“金字招牌”

经过一冬一春的蓄能，今年大田春茶虽
产量略有缩减，但稀缺性直接推高了市场
价格。头茬大田鲜茶收购价较往年显著提
升，而经过传统工艺炒制的精品扁茶，市场
售价达到每斤2000元，高端产品供不应求。

“目前春茶订单已排满，清明节过后，大
田春茶的订单就没断过。主要销往北京、上
海及省内多个地市。”李建道介绍，“五一”之
后大田茶全面大量上市，预计销量将成倍增
长，“现在每天采摘鲜叶仅200斤左右，全部统
一收购加工，优先保障高端订单。”进入4月
下旬后，青岛春茶市场全面进入开采旺季。
以鳌福茶为核心的即墨春茶，凭借独特的山
海风味与过硬品质成功出圈，成为青岛农产
品的“金字招牌”。从鳌角石村的千亩茶园
到全市各大茶企，春茶采摘、加工、销售环
节全面提速，不仅满足了本地市民的尝鲜
需求，更通过线上线下渠道销往全国，让更
多人品尝到青岛春日的茶香韵味。

（青岛早报/观海新闻记者 康晓欢
袁超 摄影报道）
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千亩春茶抢“鲜”上市
即墨区鳌山卫街道鳌角石村头茬大田春茶开采 成为青岛农产品“金字招牌”

唯一国家级科创赛事“路演”西海岸
第五届中央企业熠星创新创意大赛复选路演青岛站启幕 吸引281个项目团队超千人参与

茶农在茶园采摘春茶。

茶农边炒茶边介绍鳌福茶的特点。


