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金秋九月，海风送爽。9月12日上
午，第二十六届中国美食节、第三届中国
海洋美食文化节、2025民族美食文化节
在青岛西海岸新区青岛嘉年华启幕。来
自全国各地的餐饮从业者、美食爱好者、
文化学者齐聚黄海之滨，共同见证这场
集“中国味道、海洋产业、民族特色、百姓
节日”于一体的餐饮文化盛宴。

本届美食节通过“三节联动”，全面
构建“四大平台+五大展区+六大产业对
接+十大餐饮行业论坛+千款特色美食”
立体架构，打造一场系统性强、参与面
广、促消费效应显著的餐饮行业年度盛
典。通过美食展销、产业对接、文化展演
等多元形式，带来一场兼具“产业高度”
与“民生温度”的餐饮文化盛宴，为提振
消费、促进文化交流、赋能海洋经济注入
强劲动力。

超千款特色美食邀你品尝

“您好，这是我们今年推出的全自动
炒菜机，仅需 3 分钟就能吃到地道的家
常菜。”在第二十六届中国美食节展区
内，一家头部供应链企业的工作人员正
热情地向参观者介绍。作为商务部
2025“中华美食荟”、工信部 2025“吃货
季”系列促消费活动之一，本届中国美食
节堪称中国餐饮行业的“年度检阅”，吸
引了 386 家企业参展，其中头部供应链
企业超260家，450个知名餐饮品牌带来
超1000款特色美食，200余款年度新品、
爆品集中首发。

“没想到能在这里一次性尝到这么
多地方特色菜，还能了解到餐饮行业的
最新趋势，真是不虚此行。”来自济南的
餐饮从业者王先生拿着笔记本，认真记
录着各展位的特色产品。

本届中国美食节的“科技 C 位”，当
属 2025 全国智能炒菜机器人设备展演
赛现场。10 台造型各异的智能炒菜机
器人一字排开，工作人员只需在触控屏
上选择菜品，机器人便会自动完成投料、
翻炒、调味等一系列操作。“我们这款机
器人能精准控制火候和调料比例，一分
钟就能炒出一份辣椒炒肉，味道和手工
炒制的几乎没差别。”一名参展企业的负
责人介绍。现场观众纷纷排队体验，亲
眼见证智能科技如何让“标准与特色”完
美结合，让“科技赋能烹饪”不再是抽象
概念。

除了美食展示，本届中国美食节还
权威发布《2025中国餐饮业年度报告》、
餐饮业领跑者Top100、《中餐评价规范》
国家标准内容等国字号榜单和报告，引
领行业向纵深发展。此外，2025全国热
销地方菜、首发首秀创新菜榜单也在现
场发布，200家企业展示了热销菜、首发
首秀菜、新产品和新爆品，为消费者提供
权威美食指引。中国饭店协会会长陈新
华表示，本届中国美食节将为扩大服务
消费，推动青岛海洋产业发展注入活力，
打造一场“乐享中华美食、共创美好生
活”的盛会。

西海岸鲅鱼宴首次亮相

自 2023 年首届中国海洋美食文化
节成功举办并永久落户青岛西海岸新区
以来，这里已成为推动海洋美食产业发
展的重要阵地。本届美食节紧扣“海洋
产业”主题，围绕海洋美食产业链上下游
强链补链，打造蓝色经济新引擎。

在海洋美食烹饪竞技区，50位烹饪
大师同台竞技、各显神通，用各种海产食
材打造创意菜品。现场，来自青岛的厨

师李师傅正专注地处理一条新鲜的鲅
鱼，只见他手法娴熟地将鲅鱼去骨、切
片，再搭配青岛特色海菜，烹饪出一道色
香味俱佳的“海菜鲅鱼卷”。“咱们青岛人
对鲅鱼有着特殊的感情，这次希望通过
创新做法，让更多人了解青岛海洋美食
的魅力。”李师傅说。

除了烹饪比赛，本届美食节还同步
举办 2025 地标美食和海洋文化主题宴
席精品展、海洋食材供应链展等展示展
览活动，集中展示海洋特色食品、食材、
调味品以及海鲜冷链物流成果；举办海
洋美食产业对接会，搭建海洋食材供应
链企业、餐饮品牌、文旅产业的合作桥
梁，进一步推动海洋产业链、供应链向纵

深发展。
值得一提的是，结合前两届海洋美

食文化节的技艺传承，青岛嘉年华大酒
店以本地食材为原料烹制的西海岸鲅鱼
宴、中华琅琊宴在本届美食节上首次亮
相。在鲅鱼宴展区，鲅鱼水饺、香辣鲅鱼
排、剁椒鲅鱼头、清汤鲅鱼丸、玉米面香
煎鲅鱼、鲅鱼酱配馒头等十几种以鲅鱼
为原料的菜品摆满展台，鲜香四溢。一
旁的中华琅琊宴展区更是汇集了琅琊湾
海参、泊里西施舌、唐岛湾蛏子、积米崖
酱墨鱼、古镇口臭鲈鱼、灵山岛鲍鱼等西
海岸新区当地的海鲜美食，吸引了许多
市民拍照。“我们这次精心准备了这两大
海鲜宴席，采用的都是当地的海鲜食材，

就是为了把青岛的美食文化、海洋文化传
递给全国各地的朋友们。”青岛嘉年华大酒
店经理刘明表示。

民族美食丰富味蕾体验

“这边的西藏牦牛肉干太香了！”“广西
的螺蛳粉味道真地道！”在 2025 民族美食
文化节展区，来自西藏、内蒙古、云南等地
的特色美食吸引了大批观众。作为青岛市
第 25 个民族团结进步宣传月系列活动之
一，本届民族美食文化节以“铸牢中华民族
共同体意识”为主线，成为展现多彩民族文
化、促进各民族交往交流交融的重要平台。

展会现场，来自西藏、内蒙古、云南等
地的企业带来了地道的民族食材与手工文
创产品，吸引了不少市民前来购买。本届
美食节重点邀请了 18 个民族地区餐饮协
会，围绕“民族美食传承与产业升级”展开
交流，助力民族地区餐饮品牌标准化、市场
化发展。

此外，本届美食节还组织开展了“铸牢
中华民族共同体意识”艺术展，占地面积
6000 平方米，设置陶瓷艺术展、“五六华
药”精品展、“五六华坊”文创展、“五六”全
家福摄影展等特色展览，展出各类展品
9800 余件，让“舌尖上的民族风情”与“视
觉上的文化盛宴”相互呼应，在文化和艺术
的融合中不断加强各民族交往交流交融，
实现互嵌式发展。

从清晨到夜幕，从“中国味道”到“海洋
产业”，从“民族特色”到“百姓节日”，三大
美食盛会在青岛西海岸新区奏响了一曲融
合发展的交响乐。这场兼具“产业高度”与

“民生温度”的餐饮文化盛宴，不仅让市民
游客大饱口福、眼福，更推动了餐饮行业创
新发展、文化交流互鉴、区域经济协同，为
青岛西海岸新区乃至全国餐饮文化产业的
发展写下了浓墨重彩的一笔。

眼下，美食节的热度丝毫未减，快带上
家人和朋友，来青岛嘉年华一饱口福吧！
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展会现场展出的西海岸鲅鱼宴。

展会现场展出的醒狮花饽饽。
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