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绿茶馒头创新传承

“过春天 栖茶园”活动是一场诗意
与茶香的邂逅。王哥庄街道结合茶园自
有的体验活动，以“诗歌”为主题进行场
景包装，打造崂山茶田里的诗歌节。岛
城名家齐聚解家河长生谷里品茶吟诗，
游客沉浸式感受诗歌与茶香相互交融的
美妙意境，现场精彩的诗词朗诵被制作
成了精美的图册和视频；在“时光音乐
会”上，专业的乐队以悠扬的旋律奏响节
庆乐章；涵盖观光、休闲、文化体验的崂
山茶文化漫游攻略，令游客直夸贴心；共
享电动车为游客提供了便捷的畅玩山海
出行体验；华表奖嘉宾走进山海小城王
哥庄，看美景、赏非遗、品茗茶、尝美食，
在非遗传承的匠心与崂山茶香的氤氲
中，沉浸式感受文化传承的魅力。

崂山茶素有“江北第一名茶”的美
誉，独特的山海气候与土壤条件孕育出

“叶肥味厚、香气浓郁”的鲜明特质。自
1956年开始“南茶北引”，至1959年首次
试种成功，历经近70年的发展，崂山茶从

“一片茶叶”成长为“亿元茶业”，区域公
用品牌价值达17.58亿元，成为崂山区代
表性农特产品。庙石村作为崂山茶核心
产区和专业村，多年来秉持“匠心制茶，
以茶兴业”的理念，深耕茶叶种植与制作
全产业链。日前，庙石村新时代文明实
践站茶香四溢，首届“茶王争霸赛”在此
火热开赛，吸引多家茶企同场竞技。各
参赛企业围绕茶叶“形、色、香、味、韵”五
大维度展开激烈角逐，现场还设置了茶
品陈列区和品鉴区。茶香袅袅绕青山，
笑语盈盈话丰年。此次赛事不仅为茶企
搭建了交流互鉴的平台，促进制茶技艺
提升，也通过传统手工炒茶技艺的生动
展示，推动了茶文化的传承与弘扬。

绿茶馒头令人眼前一亮，“崂山茶+
王哥庄大馒头”的特色搭配，为游客带来
别具一格的味觉享受。“崂味道”大馒头

商户公语告诉记者，将崂山绿茶磨成粉
后稳定性好，和面时加入，蒸出的大馒头
就有了茶的清香。今年崂山茶节期间，
她将绿茶馒头在线上销售，一些顾客怀
着好奇心购买尝鲜，反响不错。

目前，王哥庄街道共有大馒头企业
商户160余家，形成了以何家村、王山口
村、曲家庄村等为代表的大馒头专业化
村庄，让当地百姓实现了在家门口就
业。2024 年，王哥庄大馒头总产量 1.3
万余吨，创造了约1.5亿元的产值，已成
为乡村振兴的“香饽饽”。

市集烟火绘出浪漫

以茶兴旅，以旅促茶。“探茶韵 散茶
香”活动以“请进来、走出去”双向发力，赋
能茶农增收。村书记化身“直播达人”，通
过线上平台推介春茶；媒体记者与自媒体
达人担任“茶节体验官”，与村书记、茶农
同框，讲述茶叶背后的匠心故事；在仰口
景区“鲜叶现炒限时市集”上，茶农现场炒
制新茶，游客可第一时间品尝鲜茗；王哥
庄大馒头非遗传承中心的茶文化展区，不
仅有优雅的茶艺表演与互动体验，还推出

“崂山茶&大馒头”文创礼盒，让游客将茶
乡特色带回家；庙石农产市集汇聚崂山土
特产与非遗好物，茶企采购对接会同步举
行，推动产业协同发展。

传统文化邂逅烟火市集，诗意雅韵
碰撞音乐狂欢，把初夏的氛围感拉满。

庙石农产市集暨茶集音乐会十分热
闹。十余家售卖王哥庄大馒头、崂山茶、
海水豆腐等特色产品的商户一大早就忙
活着“出摊”，前来赶集的市民和游客络
绎不绝。“早知道有这么多人来，就该多
带点馒头来！”出乎意料的客流量让刘方
胜馒头店经理何京云十分欣喜。此外，
市集上鲜红饱满的樱桃成了“抢手货”，8
岁的“小掌柜”高一凡站在摊位前卖力吆
喝：“现摘的樱桃，又大又甜！”萌态十足
的模样吸引众多游客驻足购买。

下午的茶集音乐会将现场气氛推向
高潮。水果星球乐队带来了多首脍炙人
口的歌曲，赢得台下观众的阵阵掌声和
欢呼声。王哥庄特色“心意”——玫瑰花
馒头让女游客十分满意，“这可比鲜花实
在，还带着麦香，甜到心里去了！”

展销洽谈品牌推广

一缕茶香飘出更多可能。崂山茶节
期间，“跃山海 寻茶趣”活动深度整合茶
产业上下游资源，联动民宿、餐饮等行
业，解锁多元玩法。第三届茶宴争霸赛
上，以“茶”入菜，一道道创意茶味美食带
来别样的味蕾感受；青岛市第六届茶艺
师大赛暨崂山区2025年茶艺师职业技能
大赛、第三届“琴岛杯”青岛市名优茶斗
茶大赛同期举办，为茶艺高手和茶叶品
鉴爱好者提供了交流竞技的平台，在一
招一式、一斟一饮间，弘扬中华传统茶文
化；茶园茶企观摩活动，让游客近距离感
受现代化的茶园管理和茶叶生产工艺。

崂山茶企展销洽谈会是崂山区总工
会助力乡村振兴“十大行动”的生动实
践。在崂山区工商联的统筹协助下，崂
山区王哥庄街道商会、崂山区中小企业
服务商会、女企业家商会、休闲时尚商
会、家居商会的会员代表，与崂山区优质
茶企相关负责人齐聚一堂。大家围绕崂
山茶的品质提升、品牌推广、销售渠道拓
展等，展开深入的交流与探讨。通过搭
建产销对接平台，现场达成多项合作意
向，进一步拓宽了崂山茶的销售渠道，为
提升其品牌影响力、走向更广阔的市场
奠定了基础。

茶宴争霸以“茶”入菜

茶香鲜味共舞，创意匠心交融。
2025 第三届茶宴争霸赛暨崂山茶企展
销洽谈会日前在长湾山庄举行，12组参
赛选手各展绝活，以崂山茶为魂，烹饪出

一道道色香味俱全的佳肴，为八方宾客奉
上一场兼具味觉与视觉享受的茶道美学盛
宴，同时也为崂山茶产业发展搭建起交流
合作的新平台。记者在比赛现场看到，浓
郁的茶香裹挟着海鲜的鲜香扑面而来，灶
台间升腾的热气与选手们忙碌的身影交
织，勾勒出一幅热火朝天的烹饪图景。

作为王哥庄街道连续举办三年的美食
盛事，茶宴争霸赛已成为岛城极具辨识度
的美食IP，成功探索出“茶+美食”农文旅
融合发展新路径。如今，在往届赛事中诞
生的茶香五花肉、茶香虾、茶香鲅鱼丸、绿
茶水晶虾仁等特色菜品，已成为王哥庄街
道各大餐饮店、民宿的招牌，不少食客慕名
而来，只为“这一口”，为拉动文旅消费“再
添一把火”。

比赛现场各参赛队伍“新老同台”，长湾
山庄带来了崂山茶酿芦笋虾饺和金汤蟹黄
鱼圆两道创意菜。长湾山庄主厨指着刚出
锅的虾饺表示，团队经过反复尝试，将弹嫩
的虾饺与清爽的芦笋搭配，再以崂山茶独特
的清香提味，成就了这道入口鲜香、层次丰
富的佳肴。而“新秀”们则带着对美食的独
到理解与大胆创新而来，同样表现出色。西
山村（西山情）凭借创新升级的野菜包子成
为全场焦点，他们将明星产品野菜包子与崂
山茶大胆搭配，蒸出的包子散发着清新的茶
香，让山野的风味与茶韵完美交融。

本届赛事的中心菜品——王哥庄海鲜
烩杠子头，是今年全新推出的特色网红美
食。“这道菜既要保留杠子头火烧的嚼劲
儿，又要让海鲜的鲜美充分渗透其中，在火
候和调味上必须精准把控，稍有偏差，口感
就会相差甚远。”崂山区餐饮行业协会会长
王丽雯在点评时，道出了这道菜的制作难
点。比赛中，选手们各显神通，充分发挥创
意，每一道菜品都凝聚着他们对本土食材
的深刻理解与匠心巧思。

山海为幕，茶香作引。王哥庄街道创新
打造的“茶乡”文旅盛宴，融合赏美景、品香
茗、听茶歌、吃茶宴、住民宿、逛茶园，在山海
之间带游客邂逅一段与茶有关的美好时光。

山海茶飘香“馒”游王哥庄
崂山茶主产地推出一场集文化、体验、趣味于一体的文旅盛宴

春回大地，茶香四溢。从谷雨到立夏，在第二十届崂山茶节期间，作为崂山茶主
产地，素有“江北第一茶乡”美誉的王哥庄街道以“山海茶飘香‘馒’游王哥庄”为主
题，围绕“过春天 栖茶园”“探茶韵 散茶香”“跃山海 寻茶趣”三大主题特色活动，精
心烹制了一场集文化、体验、趣味于一体的文旅盛宴，市民和游客以“行走与体验”的
方式感受山海小城的漫游生活。镇街镇街深观察

茶宴争霸赛上，厨师展示特色海鲜菜品。王哥庄街道供图 商户展示“崂味道”绿茶馒头。
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