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早报11月18日讯 为深化企业家
间的互动与合作，拓宽对先进制造业的
深刻认知，近日，由青岛早报和多家企业
组成的走访团走进欧特美交通科技股份
有限公司（以下简称“欧特美”）青岛和海
阳产业园，实地感受欧特美的交通装备
智能制造，深入了解公司的创新与发展。

专注研发生产轨道交通装备

在欧特美副董事长聂长海的带领
下，与会嘉宾和媒体记者参观了公司的
多个生产车间和研发实验室。聂长海介
绍，欧特美交通股份有限公司成立于
1999年，专注于轨道交通装备产品的研
发与生产，主要产品包括轨道交通风挡、
电动车门、车内装饰件、油压减震器、电
子防滑器以及复合材料等。经过 25 年
的发展，欧特美不仅沉淀了丰富的轨道
交通领域产品经验，还衍生出众多其他
领域的先进技术创新产品，并构建了完
善的海内外市场研发、设计、生产、销售
及售后服务全产业链。

在欧特美海阳产业园内，偌大的厂
房里机械轰鸣，工人们正紧张作业，大量
产品正在有条不紊地生产、下线，并发往
世界各地。据聂长海介绍，海阳工厂主
要生产制造高铁、地铁等全系列轨道交
通装备产品，公司生产的风挡产品占全
球地铁车辆市场的60%以上，电子防滑器
占全球铁路客车市场的近50%，此外，产
品还畅销英、德等几十个国家，市场竞争
优势显著。

在欧特美青岛工厂，一款智能升级
的工作台让人眼前一亮。聂长海介绍，
与传统的作业指导书相比，数字化工作台
将工艺文件数字化，并通过参数指令化的

方式，使工人能够更轻松、准确地完成操
作。“这种数字化升级并不是简单地用数
字系统替代纸张，而是通过技术手段，将
工艺文件中的参数和指令直接传达给工
具和设备，从而大大提高了工作效率和准
确性。”聂长海解释说，有了这套系统，工
人只需按下按钮，扳手就能自动完成指定
的操作，大大简化了工作流程。

公司产品“黑科技”满满

活动现场，聂长海还向与会嘉宾

展示了公司的“黑科技”——敏感度
高到连一张名片都夹不到的地铁车
厢门、涂了高科技涂层后能承重 80 公
斤的一次性纸杯、35 秒能做两碗面的
拉面机……其中，一款名为“黑金钢”
的复合材料集装箱引起了嘉宾的注
意。这款集装箱不仅重量比传统金
属集装箱减轻了 500 公斤，还解决了
煤炭运输中的多项技术难题。聂长
海表示，这款产品的成功研发，正是
公司坚持创新驱动、不断追求技术突
破的结果。

除了技术创新，欧特美非常注重产品
的实际应用和用户体验。在参观过程中，
记者了解到，除了交通领域外，欧特美的
产品已经广泛应用于多个领域。聂长海
提到，早在2003 年，欧特美就已经将先进
的涂层技术应用于北京地铁的站厅盲道
砖上。经过 20 年的使用，这些盲道砖依
然保持着良好的性能，充分证明了欧特美
产品的耐用性和可靠性。

活动中，欧特美和与会企业一道，共
同谋划产业共同体的核心抓手、商业模
式、目标愿景及发展路径，聂长海详细介
绍了公司未来的合作方向与路径。他表
示，未来，欧特美将继续坚持创新驱动，加
大研发投入，不断推出更多具有自主知识
产权的创新产品。同时，公司还将积极构
建共享平台，将轨道交通内的产业向更广
泛的领域拓展，与其他企业共同分享资
源、技术和市场。“在当前复杂多变的市场
环境下，单个企业的单打独斗已难以应对
挑战。”聂长海说，未来，希望欧特美能与
大家一起，通过强强联合，汇聚各方智慧
与力量，形成优势互补、资源共享的共赢
局面，推动各自企业及整个市场的进步与
发展。“我们欧特美的工厂就是大家的共
享工厂，我们的研发团队就是大家共享的
设计工作室。我们希望通过共享平台，让
更多的企业能够参与到轨道交通产业的
发展中来，共同推动这个产业的繁荣和发
展。”聂长海说。
（观海新闻/青岛早报记者 于倢 江彩雯）

早报11月18日讯 日前，市首届重
点产业链质量攻关大赛公布获奖名单，喜
旺集团的“低温肉制品天然保鲜技术的研
究开发”斩获质量技术攻关类一等奖。该
大赛由质量强市及名牌战略推进工作领
导小组办公室组织，聚焦重点产业链供应
链的质量技术攻关和质量管理提升，进而
推动质量强市及品牌战略的实施。喜旺
此次斩获一等奖，强大的科研攻关能力、
严苛的品质管控模式是关键。

喜旺天然保鲜技术获2项授权
发明专利，达国际先进水平

喜旺的“低温肉制品天然保鲜技
术的研究开发”项目，通过对可食性抑
菌膜保鲜技术、活性包装天然保鲜技术
进行集成，试验出适合低温肉制品的天
然无害且优质高效的天然保鲜剂，形成
了中、西式低温肉制品技术规程10项，
获授权发明专利2项，参与制定国家标
准再增2项，为我国低温肉制品行业的
品质提升提供了参考，推动了整个行业
的升级迭代。

多年来，喜旺集团大力实施科技
创新和标准化战略，搭建了“国家企业
技术中心”“国家猪肉加工技术研发分
中心”“国家博士后科研工作站”“国家
认可实验室”等科研平台。与中国肉
类食品综合研究中心、南京农业大学、
中国农业大学等 10 余家科研院校、院
所联合承担国家课题，“传统酱卤肉制
品绿色加工技术与装备研发及示范”
等多项科研成果达到国内领先、国际
先进水平。

喜旺入选“好品山东”品牌名单，
获市长质量奖

此次大赛，喜旺的“‘风险驱动+全过
程控制’质量管理模式”还在质量管理创
新类获奖。对此，喜旺专管品质的副总
经理厉建军这样介绍：“为了确保产品质
量，我们喜旺采用全程冷链、连锁直营的
模式，建立了‘风险驱动+全过程控制’的
管理模式，并将这一理念贯穿到研发、采
购、生产、检测、运输、销售的每一环节，
为大众‘舌尖上的安全’保驾护航。”

目前喜旺已在山东省内建立了近
2000家直营连锁店，实现了从农田到餐
桌全程质量检测。此举赢得了众多荣
誉，仅今年，喜旺就获批设立国家博士后
科研工作站，入选“好品山东”品牌名

单。此外，喜旺还是农业产业化国家重
点龙头企业，是“中国农科院杰出科技创
新奖”获得者，是山东省工业企业“质量
标杆”，是“烟台市市长质量奖”获得者。

喜旺参与制修订4项国际标准，
是世界肉类组织双金会员

此次喜旺获奖，纠其内因，是喜旺
28年来对产品品质的高度重视，进而对
科研攻关的不懈追求。

喜旺搭建海内外联合研发平台，与
来自北美、欧洲的顶尖食品科学家合作，
重点进行食品营养的研究。喜旺和他们
共同研发出的“0添加”“植物天然蛋白
营养优化”“天然香料呈香呈味”“低温高
压灭菌技术”等新技术，在国际属于领先
水平，已经转化到喜旺国内的生产上。

凭借过硬的科研实力，喜旺主导或参与
了《酱卤肉制品质量通则》《中式香肠质量通
则》等近20项国家、行业标准和ISO《肉与肉
制品 术语》等4项国际标准的制修订，承担、
参与了“十一五”“十二五”“十三五”等国家
重点研发计划项目，获授权专利190余项，被
评为世界肉类组织“双金会员”。实验室拥
有国际一流的检测设备，检测精度高达100
亿分之一，检测水平达到纳克级别。

此次喜旺斩获重点产业链质量技术攻
关类一等奖，是对喜旺深耕低温肉制品领
域、重视产品品质管控、不断革新生产加工
技术的充分认可。未来，喜旺将继续以“为
人类更健康的生活”为使命，一如既往地追
求高品质，为大众提供更健康、更营养、更
美味的食品！ （观海新闻/青报全媒体
记者 王婷 摄影报道）

首届重点产业链质量攻关大赛揭晓

喜旺获质量技术攻关一等奖

纸杯可承重80公斤 35秒能做两碗面
欧特美交通科技股份有限公司坚持创新驱动 生产研发众多“黑科技”产品

工作人员演示35秒能做两碗面的拉面机。观海新闻/青岛早报记者 周少凯 摄

喜旺产品研发实验室。 喜旺美食热卖中。


