
食用菌产业有“五不争”

食用菌产业具有不与人争粮、不与
粮争地、不与地争肥、不与农争时、不与
其他产业争资源的“五不争”特性，其产
业兴起是实现农业绿色发展与可持续增
长的有效路径，为农业现代化发展提供
了新的方向。

走进位于莱西市院上镇的山东艾泽
福吉生物科技有限公司实验棚内，只见
一簇簇饱满鲜嫩的香菇和灵芝从菌包内
破土而出，生机盎然。该企业年产各类
食用菌培养基3000余万包、食用菌鲜品
2万余吨，生产的菌棒更是远销日韩、欧
美等 20 多个国家和地区，年出口量达
1500万棒。但令人惊讶的是，在生产包
装车间，只有寥寥几名工人在忙碌着。

“以前车间的运作大概需要五六百
名工人，现在几十名工人就够了。”山东
艾泽福吉生物科技有限公司副总经理刘
鹏程不无自豪地说，“现在节约劳动力成

本 80%，生产效率至少提高了 3倍，产品
合格率达 99.9%。”这得益于该公司的智
慧化生产模式。作为国内首条全自动、
智能化食用菌生产线，其自主研发的数
字智慧农业系统从原料分配、称重搅拌、
上架装包到菌种培育、智能出菇，均采用
国际前沿的现代化设施设备和技术。

山东艾泽福吉生物科技有限公司是
莱西市食用菌产业创新链条上的龙头企
业和关键一环。莱西市把握科技创新这
一新质生产力的核心，坚持龙头企业带
动，通过乡村振兴红色合伙人，定向招引
将研发团队、高精尖生产加工技术、设施
装备等全部落地莱西，整合12家经营主
体成立食用菌产业发展协会，全面整合
域内行业资源，把食用菌产业带入现代
化、数字化、绿色化发展的快车道。

推广食用菌循环生产技术

围绕解决传统食用菌产业发展过程
中普遍存在的生产技术效率低、产品质
量不稳定等问题，莱西市积极争取各级
设施农业政策性保险、新型农业经营主
体高质量发展及数字农业奖补资金等项
目资金2000余万元，专项用于支持食用
菌产业发展，研究制定食用菌标准化生
产规程，以设备更新、模式创新、场景焕
新推动全产业链创新，加快推动种植模
式由粗放式、分散式逐步向标准化、规范
化转变。

莱西市聚焦菌包数智生产原料分
配、装包、接种、上架、刺孔增氧等工序，
大力开展全程全自动设备研发替代，提
升食用菌产业科技和物资装备水平，建
成了目前世界上设施化、数字化、智能化
程度最高的香菇培养基生产线。同时，
聚焦解决“原料从哪里来、废料到哪里
去”的问题，全力推广食用菌循环生产技
术，年循环利用废弃果木6万余吨，消化
小麦、玉米秸秆3000吨。

莱西市农业农村局党组成员袁显海
介绍，聚焦提升全产业数字赋能，莱西市
依托青岛农业农村大数据平台，将各环
节生产数据进行实时共享上传，与国家
食用菌工程技术中心联合打造数字智能
试验温室，实现食用菌种植自动化调节、

精准数据分析。目前，莱西市共申请菌
菇生产专利 20 余项，香菇、平菇等多个
品种获得欧盟及美国有机认证、GGAP
认证。在练好“内功”的同时，莱西市还
加快出海步伐，不断开拓海外种植基地
和销售市场，助推优质的“莱西有礼”食
用菌扬帆出海，菌包出口量占全国出口
总量的20%以上，食用菌VF低温萃取食
品年销售量800多吨，海外销售额连续5
年在全国占比80%以上。

种植户实现“庭院就业”

“3 天就能长出菌菇，8 天就可以采
摘、销售，利用早晚的闲暇时间在家里就
能养菇挣钱！”望着艾泽福吉生物科技有
限公司协助自家建成的菌菇房，莱西市
院上镇刘家寨村村民刘华春心满意足地
说道。

食用菌种植投入少、时间灵活、技术
门槛低、进入退出便捷，是典型的富民产
业。莱西市在推进菌丝产业发展中，坚
持富民优先，推出“公司+合作社+农户”

“公司+农户”等发展模式，引导农户通
过庭院经济、林下种植、订单种植等多种
方式发展设施食用菌种植，全市食用菌
种植面积约 130 万平方米，农户人均年
增收1.5万元。

农户庭院中培育出的朵朵菌菇正成
为“增收密码”。作为菌菇种植领域知名
企业，山东艾泽福吉生物科技有限公司
落户院上镇后，通过当地共富公司统筹，
与有合作意向的农民签订合同，公司提
供菌棒和技术培训，帮助农户将原本闲
置的农家庭院改造为菌菇房，出菇后统
一购销，带动农户共同增收致富。自
2023 年 3 月开始探索该模式，目前已与
周边 50 多个农户达成合作，实现了“庭
院就业”、“早晚”致富。

山东艾泽福吉生物科技有限公司总
经理郭宏志表示，每年公司都会开展种
植技术培训，并在种植期内对农户进行

“点对点辅导”。通过这种合作模式，将
食用菌生产风险最大的菌种装包、预培
养等环节全部交由企业利用现代设施设
备进行控制，有效提升了食用菌种植的
效益和成活率。既能给农民种菇吃下增

收“定心丸”，又能培养一批掌握致富技术
的高素质菇农。

食用菌生产企业带领农民致富的例子
在莱西不是个例。如蘑菇兄弟公司扩大林
下种植赤松茸规模，由去年的 200 亩增至
今年的500亩，农户仅靠土地流转、参与生
产两项每亩便可增收6000元。

在莱西市夏格庄镇西夏格庄村，刚忙
完秋收的菇农们正紧锣密鼓地忙着培育
菌种，为月底的羊肚菌种植做准备。西夏
格庄村共富公司通过“新村党总支+共富
公司+农户”的经营模式，带领村民发展
羊肚菌特色产业，推动南方菌在北方“安
家”。2023 年，羊肚菌亩产量达 1000 斤，
亩均产值 8 万元。今年，公司指导带动周
边农户种植羊肚菌 360 余亩，带领村民走
出了一条集种植、加工、销售于一体的产
业发展之路。

如今，共富星火在莱西渐成燎原之势，
成为推动村集体经济增收的重要一环。截
至目前，全市成立了117家强村共富公司，
通过发展菌菇等特色产业，带动村集体年
增收近5500万元，农民增收1.2亿元以上。
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小菌菇激发大“蘑”力
国家食用菌产业技术体系交流会在莱西举办 当地食用菌年产值约3.5亿元

从“卖产品”到“卖品牌”

好山好水出好菇，品质的提升、模
式的创新也为莱西食用菌赢得进入高
端市场的“入场券”。面对日趋激烈的
市场竞争，莱西市以“绿色、生态、健
康、优质”品质塑造“莱西有礼”这一区
域公用品牌，通过“区域公用品牌+企
业产品品牌”双轮驱动模式，规划培育
高品质、高品位、有口碑的食用菌金字
招牌，推出“华盛泉”“果木香”等一批
自主品牌，与京东、盒马鲜生、家乐福、
永辉等达成合作，推动 100 余种食用
菌鲜品、干品、深加工品从莱西进入多
地零售终端。

在一家火锅店内，餐桌上摆放着
一盘盘鲜嫩水灵的菌菇，山东艾泽福
吉生物科技有限公司销售经理董斌正
在向食客们推荐最新产品“活体菌
菇”：“我们的菌菇直到供应到餐桌上，
始终处于生长的活体状态。”董斌用剪
刀剪下一朵香菇，切开后向食客介绍，

“蘑菇吃到嘴里时，从舌头到喉咙，都
会感觉到明显的鲜味。”

“活体菌菇”既有观赏性，又能最
大程度保持食材新鲜度，逐渐成为许
多大牌连锁火锅店的必备菜品，受到
了众多美食爱好者的追捧。目前，山
东艾泽福吉生物科技有限公司已与
彤德莱、小龙坎等火锅店达成“活体
菌菇”供应协议。这只是莱西市多维
创新食用菌品类销售的一个缩影。
近年来，莱西市立足多元消费需求，
与中国农业大学、上海市农业科学院
等开展校企合作，试验引进平菇、黑
皮鸡枞菌、羊肚菌、灵芝等常规、珍稀
菌类 40 多个品种，相关经验被纳入
全国食用菌产业标准。越来越多的
莱西特色食用菌农产品走进商超，端
上全国各地的餐桌。

10月 10日，国家食用菌
产业技术体系“十四五”“三
新”交流会在青岛莱西市召
开，国内食用菌行业的领军人
物、专家学者、政府代表及企
业界代表共 300 余人齐聚一
堂，交流展示食用菌产业技术
体系所取得的食用菌新品种、
新技术、新产品，推动食用菌
全产业链加快现代化进程。
近年来，莱西市树牢“大食物
观”，紧跟设施农业的发展潮
流，大力挖掘食用菌产业发展
潜能，通过“研发—生产—种
植—销售—出口”全产业链闭
环发力，实现了资源的有效整
合与产业的立体推进，获评
国家食用菌产业技术体系科
技示范基地、山东省食用菌
全产业链示范推广基地。莱
西市食用菌年产值约 3.5 亿
元，正逐步成为行业发展的
风向标。
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山东艾泽福吉生物科技有限公司实验棚内，工人正在采收菌菇。


