
岁末订单大增一片繁忙

来到王哥庄街道何家庄社区，浓
浓的喜庆年味便扑面而来，整条街氤
氲着隐约的麦香，几乎每隔几米就能
看到一家王哥庄大馒头店，缕缕白烟
自烟囱中袅袅升起，足以令人联想到
作坊里火热忙碌的蒸馒头景象。

“今年的订单量相较去年同期上
涨了至少 60%，大部分订单来自青岛
的星级酒店、大型企业，我们的‘忙年’
大约从上个月中旬一直持续到腊月二
十六七，才能把所有订单赶制完成。
这一个多月的时间就生产了 20 万斤
到 30 万斤的大馒头。”二月二农场馒
头房里的桌子上铺满了正在等待打包
的大馒头，汇成了一片“馒头海”。经
理李国良介绍，为了保质保量供给王
哥庄大馒头，近期二月二农场所有人
齐上阵，除了平时制作馒头的师傅以
外，研学老师、后勤人员也加入这趟

“新春大馒头专列”，他们还聘请了几
名小时工帮忙。20 多个人每天从早
晨 7 点到半夜分成两班轮番制作，忙
得不可开交。与此同时，中小学寒假
即将开始，研学团队也将陆续来到二
月二农场参观、学习制作馒头，届时将
为这份忙碌再添一把火。

鼎盛香大馒头店里同样也很热
闹，从和面、揉面、压模、蒸制，再到包
装，生产流程环环相扣，师傅们手中活
计不停，加速度跑好这场“接力赛”。
蒸制间共有30多口大铁锅，一次可以
蒸上十几个大馒头，柴火味与馒头香
交织着，阵阵蒸汽弥漫在整个空间里，
让人不由得怀念起儿时在田间地头尽
情奔跑撒欢的幸福。鼎盛香承包了
70%青岛星级酒店大馒头的订单，考

虑到岁末大馒头需求量最为旺盛，他
们便采取拉长战线的方式，每年 10
月、11 月便开始接各种大订单，进入
持续的忙碌阶段。

龙年新春推出创意新品

龙腾虎跃迎新岁，王哥庄大馒头
商家也各显神通，纷纷推出契合龙年
春节的新品，让本就花样繁多的王哥
庄大馒头再次“百花齐放”，不仅满足
人们的味蕾，还追求视觉上的享受。

二月二农场除了主推印有福字的
传统王哥庄大馒头以外，还推出了牛
奶开花馒头、福袋馒头以及寿桃馒头，
有的馒头里还包了各种馅料，口感更
为丰富。

鼎盛香大馒头则特别制作了卡通
龙馒头，浅黄色的小龙憨态可掬，红色
福印更添喜气。“我们想着正好要到龙
年了，大家肯定对龙元素的馒头很感
兴趣，请人设计了五款龙模具，挨个尝
试挑选出效果最好、脱模速度最快的
一款。除此之外，我们今年的礼盒上
也都印了龙的图案。”鼎盛香甜食品有
限公司总经理崔雪娇展示了几款龙年
礼盒中的馒头：苹果馒头栩栩如生透
着红润，寓意平平安安；金元宝馒头拿
在手中沉甸甸，寓意招财进宝；精致可
爱的红色福袋用“花绳”抓紧，顶部还
点缀了一个迷你版金色福袋，寓意福
气满满……礼盒价格在58元到188元
之间，顾客们可以根据自己的喜好挑
选馒头样式组合。

久香园大馒头也应景地推出了一
款“龙年十二宫格”礼盒，卡通龙头、锦

鲤、寿桃……整体色调以红、黄、粉为
主，均是喜庆吉祥的颜色，寄托着新春
万事如意的美好祝福。青岛何记久香
园总经理荆长艳告诉记者，考虑到不少
人也将王哥庄大馒头作为送礼首选，今
年的礼盒特意做成了透明可视款，从手
提袋中取出礼盒便能一眼看到花式馒
头的全貌，拍照打卡更加出片。

全国各地的订单越来越多

谈及近年春节前后王哥庄大馒头
的出品情况，各店铺负责人最为直观
的感受便是，来自全国各地的订单越
来越多，王哥庄大馒头品牌正走向全
国、走向世界。

“我们的订单发货目的地变得更
广泛了，除了青岛本地以外，还有大量
来自北京、上海、杭州、济南等地的订
单。我在美国的朋友甚至告诉我，他在
当地华人商店里也看到了在售的王哥
庄大馒头。这说明王哥庄大馒头的名
号更响了，我们也感到非常欣慰和自
豪。”二月二农场经理李国良认为，王哥
庄大馒头外地销量走高，除了本身的品
质靠得住、有特色，还有更多内在的因
素，“一方面也许是一些南方省份没有
吃馒头的习惯，王哥庄大馒头对他们来
说新鲜有创意。另一方面，一些在外打
拼的游子每到过年就想吃上一口家乡
的馒头，寻找一种乡情寄托。”

青岛何记久香园总经理荆长艳也
深有同感：“外地的订单确实很多，一
些是来崂山旅游时品尝过王哥庄大馒
头的，回家之后还想再买，还有一些是
通过朋友介绍来的。”

开锅喷喷飘香 忙年蒸蒸日上
王哥庄大馒头订单纷至沓来

近日，央视著名主持人倪萍、朱迅
来到崂山，探寻“山珍海味”，“比脸还
大”的王哥庄大馒头再一次强势出圈。

据2022年底统计数字显示，王哥
庄街道共有大馒头企业商家 160 余
家，全年生产大馒头近1.07万吨，产值
约 1.2 亿元。王哥庄大馒头产业为何
如此兴旺，成了一块屹立不倒的“金字
招牌”？

历史文化绘底色。王哥庄大馒头
已拥有 500 余年的历史，是见证王哥
庄发展变迁的一块“活化石”。近年
来，王哥庄街道党工委、办事处聚焦党
建引领，立足产业特色，注重农文旅融
合，实现非遗文化“两创”，赋能产业增
效升级，实现了“政府搭台、企业唱戏、
百姓受益”的发展模式，激活非遗文化
的新时代生命力。

品质优良立口碑。“专供面粉+崂
山水+手工揉+铁锅蒸+木柴烧+传统
工艺”的独特配方，加上淳朴、勤劳、智
慧的王哥庄人不断钻研创新、精雕细
琢，造就了如今美名远扬的王哥庄大
馒头。王哥庄大馒头产品种类也在不
断丰富，无论是外形花样、还是口感品
质，均达到了“双商在线”。

党建引领强先锋。早在2009年，
王哥庄街道便成立了特产办公室，实
施了专供面粉和酵母补贴政策，扶持
大馒头从业者生产经营，政府通过招
标统一确定面粉专供企业，辖区企业
商家采购使用专供面粉，将按照使用
量获得相应补贴，以此降低经营者的
成本投入，把好大馒头“原材料关”，系
好“第一颗纽扣”。2022年，王哥庄街
道又成立了特色产业党建联盟，发挥

“人心齐，泰山移”的团结精神，实现资
源共享、抱团发展。启动了电商孵化
营，不断延伸“线上+线下”产业链。
鼓励龙头企业发挥带头作用，帮助小
商户拓宽营销渠道，成立了王哥庄大
馒头协会，实行“农户+协会”的模式，
已带动3000余名妇女就业。

2023 年，王哥庄街道开展了《王
哥庄大馒头团体标准》编制工作，为产
品品质设下“一把尺”，还不定期对企
业商家和面粉厂进行抽检，让“品质为
先”成为人们心中的“一杆秤”。2023
年青岛崂山王哥庄大馒头文化节等一
系列节庆，更是广邀四海游客走近王
哥庄大馒头，感受王哥庄大馒头的魅
力，塑造王哥庄“中国大馒头之乡”的
产业名片，让大馒头真正成为乡村振
兴的“金饽饽”。

春节山东乡村文化旅游节
来青岛 过大年
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新春走基层

师傅们忙着赶制王哥庄大馒头。

新鲜出炉的王哥庄寿桃馒头。
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王哥庄大馒头
缘何成“金饽饽”
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“二十八把面发，二十九蒸馒头，
三十晚上熬一宿，大年初一扭一扭。”
提到青岛人春节餐桌上不可或缺的食
物，香喷喷、热腾腾的大馒头自然当仁
不让。作为青岛当地拥有500余年历
史的非物质文化遗产，王哥庄大馒头
更是许多人品味、送礼的“心头好”。
每逢新春佳节，崂山区王哥庄街道制
作大馒头的家家户户也铆足了干劲忙
活起来，将一个个饱满的大馒头送到
千家万户的餐桌上。1月16日，青岛
早报记者来到王哥庄街道，见证热火
朝天的“忙年”场面。

花样造型的王哥庄大馒头。


