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为每瓶酒定制“数字身份证”
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无酒不成席。酒文
化在中国的传统文化中
有着重要的地位，在全国
范围内，几乎每个地方都
有 自 己 的 传 统 白 酒 品
牌。那在青岛乃至整个
山东，谁可以成为本土白
酒品牌的代表？估计很
多人第一时间会想到琅
琊台。这个以秦始皇所
筑琅琊台来命名的白酒
品牌，同样有着上千年
的历史传承。

如今，在几代人的
共同努力下，琅琊台已
经成为胶东地区白酒的
代表品牌。从“低而不
淡”的低度琅琊台，到“高
而不烈”的71度小琅高，
都说酒品如人品，从品牌
到品质，琅琊台作为一款
青岛产的白酒品牌，一直
践行着山东人实在、热
情、豪爽的特点。

青岛琅琊台集团用“良心”酿好酒 每瓶酒配二维码一查可知真伪

敢于创新保证企业生命力
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探寻历史
传承千年酒文化

在中国，白酒的名称大多和酿造
的地方相连，比如兰陵、茅台、汾酒。
作为鲁酒的代表，琅琊台酒的命名也
正是来自于附近古迹琅琊台。

青岛琅琊台集团副总裁、琅琊台
酒销售有限公司总经理殷邦荣告诉
记者，琅琊台周边的确有着上千年的
酿酒历史，很多历史文献和出土的文
物，都佐证了这一说法，据此来形容
琅琊台酒有千年的历史传承也是有
相应的历史依据。“不过，喝的白酒属
于蒸馏酒，这是在宋代出现的生产技
艺。”殷邦荣告诉记者，大约在 100 多
年前，琅琊台周边出现了很多制作烧
酒的作坊，生产的多是以地瓜干为原
料的瓜干酒。而琅琊台酒厂成立于
1958 年，由王戈庄、泊里等地的私人
作坊合并组建，到目前为止已有 65 年
的历史。

“最早酒厂也是生产瓜干酒，在解
决了温饱问题且粮食有了富余之后，
才扩产以高粱、小麦等粮食酿造的白
酒。”殷邦荣告诉记者，1985 年，在青
岛地区率先扩产 500 吨粮食酒项目。

“第一批琅琊台酒生产出来就在当时
的青岛国贸上架，一下子就获得了青
岛酒友的认可，打开了青岛市场，也成
为名副其实的青岛第一酿酒厂。”

琅琊台是国内最早有意识进行商
标注册的企业之一，琅琊台集团最早注
册的商标是于 1980 年 7 月 5 日注册的

“珠山”牌商标，使用商品是酒，在第一
部商标法出台后，琅琊台集团先后注册
了珠泉、帽峰、始皇、始皇琅琊台、琅琊
台等商标。目前使用的琅琊台商标是
1985年注册的，截至目前，琅琊台集团
共有注册商标518件（其中为了拓展国
际市场，注册琅琊台、小琅高等马德里
国际商标19件）。这其中琅琊台、科海、
小琅高 3 个还被评为中国驰名商标。
而琅琊台商标更是在2014年成为山东
老字号。经过一代代琅琊台人的共同
努力，琅琊台的品牌通过青岛这个大
平台走向全国。

与时俱进

全方位满足需求

茅台的酱香、汾酒的清香……从追
求口感到追求口味，白酒的市场也在发
生着重大的变化。这也在要求白酒企
业必须重视新口味的研发。当然，这背
后考验的是白酒企业强大的研发能力。

“青岛琅琊台酒目前有浓香、琅琊
香、酱香三种香型，涵盖高中低端多系
列产品。”殷邦荣介绍，最早浓香是琅
琊台集团传统的香型，沿用老五甑酿
酒工艺，传承古法，得益于当地海洋性
气候，四季分明，冬无严寒夏无酷暑，
成就了浓香型琅琊台酒高而不烈、低
而不淡的特色。正是在浓香型的基础
上进一步研发，最早推出全国纯粮白
酒的最低度数和最高度数：20 世纪 80
年代，通过技术攻关，率先推出 29 度、
30 度低度琅琊台酒，受到了广大消费
者的追捧，20世纪90年代又推出70度
原酒这一超高度白酒，成功打开了高度
白酒市场，2007年创新研发的差异化产
品71度小琅高，至今畅销不衰，这是琅
琊台浓香型白酒的代表性产品。

为了不断满足消费者多元化的需
求，琅琊台集团在酿造技术方面不断创
新、实践，储备了酱香、清香、芝麻香型
等生产工艺技术，不断进行技术革新，
在2019年成功推出独有的香型——琅琊
香型，这是一种复合香型，融合了浓香、
酱香、清香、芝麻香四种香型工艺的精
华，酿造出的酒具有“多曲发酵、一口四
香”的特点，代表产品是53度和58度“爱
我中华”。而针对近几年白酒市场上出
现的酱酒热风潮，琅琊台在2021年又上
马了酱香型白酒，现在市场上的代表产品
是53度千秋琅琊、53度酱酒等。

品质坚守
每瓶酒配二维码

自成立以来，琅琊台酒一直是青
岛人最为推崇的本地白酒。不久前，
在2023“青岛游礼”十大旅游特色商品
评选中更是脱颖而出，成为青岛特产
的代表。而就在 2023 年 9 月，琅琊台

酒登榜“青岛优品”。殷邦荣告诉记者，
琅琊台酒能得到市场和消费者的认可，
最重要的就是坚持用“良心”酿好酒。

首先在酿造工艺上，琅琊酿酒工艺
在传承传统“老五甑”精湛技艺的基础
上，在长期的生产实践中不断完善提升，
逐渐形成了特有的琅琊酿酒工艺，三粮
制曲、五粮酿造、多轮发酵、分段摘酒、分
级储存，这些工艺一步都不敢马虎。而
且酿造过程追求天然，充分依靠泥池老
窖群、海洋微生物菌群、多轮发酵的自然
作用，酒醅自然发酵，酒液自然老熟。工
艺更是讲求“稳、准、细、净”，有规范、严
格的工艺操作流程。

除了老的传统，在现代的管理制度
下，琅琊台集团更是严格落实“大质量
观”，创新实施卓越绩效管理，突出关键
过程和标杆对标，全面建立起全链条、全
产业、全员参与的质量管理体系。琅琊
台集团多年前已通过质量、环境、HAC-
CP、ISO22000 四大管理体系的审核，从
原料、生产前、生产中、生产后、出厂前进
行全过程的质量检测，实行一物一码，每
个产品都有自己独特的身份，实现了质
量可追溯，让出厂的每一瓶酒都是合格
的。同时，集团每年也配合市场监督管
理部门，不定期地对产品进行抽检，检验
及检测人员定期外出培训，提高检测能
力。2023年3月13日，以“见证食品生产，
提振消费信心”为主题，青岛市“您点我检
进车间”活动在琅琊台集团启动，市民代
表们走进车间，见证了生产的全过程，同
时现场选产品，市场监督人员现场封样检
测，该活动既彰显了琅琊台集团对企业产
品品质以及服务质量的高度自信，更是
对集团数年来践行质量精益求精理念的
肯定与鞭策。对于品质的坚守，殷邦荣
还提到一个细节：“琅琊台的产品中还有
苹果醋，我们采用的是自有果园种植的
苹果，施肥用的是酿酒的酒糟，完全不用
化肥。因为绿色种植，导致产量不高，虽
然每年苹果醋都是供不应求，但琅琊台
还是始终坚持不外采原料。”

白酒属于传统行业，但琅琊台酒却
往往能走出新的发展之路。“既坚守传统
又敢于创新，这是刻在琅琊台人骨子里的
基因，从开创全国超低度和超高度白酒开
始，琅琊台酒一直在不断创新。”殷邦荣介
绍，从青岛地区最早酿造纯粮白酒开始，
琅琊台就一直在坚持创新这条路。20世
纪90年代，当时流行低度白酒，琅琊台立
刻开始科技攻关。“想把低度酒做好，其实
更难。因为在酿造过程中酒精度下降，酒
的风味也会随之变淡。”殷邦荣介绍，为了
达到低而不淡的效果，首先就是从原材料
和酿造工艺着手，提升白酒风味物质的含
量。由此诞生的低度琅琊台，成为当时青
岛人最喜欢的白酒品类。

在 2000年之后，随着人们对身体健
康越来越关注，白酒的健康属性也被提
上了日程，琅琊台集团应用海洋微生物
参与发酵，联合中科院黄海水产研究所、
北京工商大学、山东大学微生物重点实
验室等多个国家高等院所开展深度技术
攻关，既注重白酒风味感知，同时着力于
对白酒健康属性深入探究。2022年8月
24 日，在中国轻工业联合会的支持下，
中国海洋生态白酒顺利通过科技成果鉴
定，共定性并检测出琅琊台酒中有 611
种风味成分，其中 243 种此前未被报道
过，发现了140种香气活性成分，其中有
29 种首次被鉴定为白酒中的香气活性
成分，该项科技成果填补了行业空白，铸
就了琅琊台海洋生态白酒独具特色、不
可复制的品质。琅琊酿酒工艺所拥有的
得天独厚、不可复制的海洋生态环境，酿
造出的无可复制的 70 度至 73 度之间的
珍贵基酒，兼具了北方的温和与南方的
湿润，既具有北派白酒的甘洌，也具有南
派白酒的绵柔，可以说刚柔相济。同时，
产品拥有独特的海洋生态健康因子架
构，海洋酯类等生物活性成分含量显著
高于业内其他产品。

本版撰稿 观海新闻/青岛早报记者 刘鹏

每一瓶琅琊台酒出厂前均经过严格检查。本版图片均为企业供图

琅琊台酒厂里培养好的大曲。
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