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夜晚“虾出没”捕捞正当时

天色刚暗下来，常年奔波于虾田的
收购商董大妹，准时来到位于丁字湾北
岸的海阳竹节虾养殖区，开始了一天中
最忙碌的收虾工作。验虾，充氧，分拣，
装车，然后送到青岛市即墨区鳌山卫
街道的鲜虾交易点再次分拣，随后从
这里重新装上全冷链运输车，将品质
最好的“青岛鲜虾”连夜运往全国各地
海鲜市场。

40岁出头的董大妹，已经在鲜虾行
业打拼许多年，对竹节虾的生活习性、市
场行情和保鲜冷链运输非常熟悉。从6
月中旬的少量上市，到7月初的大量开
捕，眼下的竹节虾到了最肥美的时候。
所以，近期董大妹每天除了上午能睡几
个小时之外，其余时间基本都围着竹节
虾转悠。

“竹节虾都是晚上出来活动觅食，
所以养殖户一般都在晚上捕捞。”董大
妹说，现在的虾又大又肥，看着真是让
人欢喜。为了保持鲜活，养殖户每天傍
晚就开始在虾池内布起地网阵。几个
小时后，出来觅食的“虾宝宝”一个个钻
进地网里，这时就可以收网捕捞了。

算准了养殖户起网的时间，董大妹
带着4辆冷链运输车来到虾田，开始在养
殖户之间来回穿梭。因为此时正是竹节
虾大量成熟开捕的季节，所以每天晚上
一户几十亩的虾田就可以捕捞上岸数百
斤鲜虾。在不到4个小时的时间里，董大
妹的4辆冷链运输车已经全部装满了鲜
虾，每辆车大约有1300斤竹节虾，4辆车
就是5000多斤。深夜12点前，不顾辛劳
的董大妹跟随运输车快速赶到了即墨区
鳌山卫街道的鲜虾交易点。

记者了解到，因为竹节虾生活习性
昼伏夜出，所以捕捞和交易都是在夜间
进行。一般从深夜0点到早晨5点，是鲜
虾上岸和交易最繁忙的时间段。等候卸
虾的运输车排成队，往往这车刚卸完，另
一车紧接着跟上，一个交易点最高一晚
上能交易3万斤鲜虾。

“青岛虾”深夜“游”向全国

像董大妹这样的竹节虾专业收购商，
在即墨和海阳还有一大批。他们从傍晚一
直忙到天亮，每天仅睡几个小时。正是这
份辛苦，才将最好的鲜活竹节虾运往全国
各地，成为消费者夏日餐桌上的美味。

几盏刺眼的日光灯，将一个面积不大
的交易点照得如同白昼。工人将刚刚捕捞
上岸的新鲜竹节虾倒入加冰后的分拣池
内，20多名渔家大嫂开始分拣。娴熟的流
程，飞快的动作，让人还没有来得及看清楚
是怎么回事，一筐10公斤的鲜活优质竹节
虾已经分拣完毕，再看旁边，一些弱小和死
亡的虾，不知道什么时候已经被挑了出
来。剩下活蹦乱跳的鲜虾再次装筐，称重
后装入运输车，当天凌晨直接奔赴全国各
大农贸市场，最远能到乌鲁木齐。

“这些大嫂都是当地专业分拣鲜虾的，
虽然这算不上什么技术，但没有长期的经
验，也达不到又快又准的要求。可以说，

‘抢鲜’就是抢时间，这对保持虾的鲜活度
是最关键的一步。”做了10多年鲜虾生意
的张先生介绍，早在20世纪90年代，即墨
区鳌山卫街道的竹节虾养殖就已非常成
熟，高峰期养殖面积上万亩，很早就自发
形成了全国重要的竹节虾交易集散地。
后来，随着城市化进程加速发展，即墨当
地养殖规模逐步缩小，许多本地的养虾人
跑到海阳、河北、天津等地继续养殖。由
于即墨鳌山卫街道拥有鲜虾交易的传统，
所以周边的竹节虾成熟后，每天晚上都会
运到这里交易，再向全国各地发货。而每
年的7月份为最高峰期，平均每天向外运
送的竹节虾达20万斤，最多时能达到30万
斤左右。

竹节虾南方成“鲜霸”

由于早年形成了以虾为主的养殖产业
和交易集散地，在即墨鳌山湾海域，许多南
方鲜虾商客，每年夏季都会聚集于此，从事
鲜虾交易。而这个时候，南方春虾已经下
市，外地客商纷纷来青驻点收购。

“这处交易点一晚上就来了 10 多辆
车，大约有3万斤吧。”一名南方鲜虾收购
商介绍，今年的竹节虾个头大，像这样一斤
称30只的鲜虾，批发价每斤60元左右，到
了南方市场基本能卖到每斤80元到100元
不等。而在北京、成都等大城市，经过再次
分拣后价格会更贵一些。

“现在南方地区对虾养殖正处在断档
期，几乎没有货源供应市场。”来自福建的
鲜虾客商戴先生介绍，从即墨鳌山卫交易
点发出的竹节虾，除了供应青岛本地市场
外，大多数发往浙江、江苏、福建等地。由
于季节因素，目前南方等地水温较高不适
合竹节虾养殖，而北方正处在收获期。每
年到了鲜虾收获期，许多来自福建等地的
南方客商都会来到即墨鳌山卫驻点收购
鲜虾，并一直持续到年底，随着气温下降
本地鲜虾收获完毕，外地客商才会返回南
方地区。

“三虾争霸”抢鲜市场

记者了解到，目前青岛地区对虾养殖
主要有三种，除了竹节虾外还有中国对虾
和南美白对虾。20世纪八九十年代，中国
对虾曾独霸市场，后来一些养殖场开始引
入适应能力更强的南美白对虾。南美白
对虾生长适应能力较强、生长速度较快，
养殖的规模迅速扩大，目前占市场份额
80%左右。

在即墨东部沿海地区南美白对虾养殖
也已成规模化。一位养殖户介绍，大棚南
美白对虾从6月上旬开始收获上市，今年
南美白对虾平均每立方水体产量10多斤，
因为采用大棚养殖，收获期一直能持续到
年底，相比于竹节虾，南美白对虾产量大，
所以价格相对较低。目前二三十只一斤的
南美白对虾，市场价每斤30元左右，比刚
上市的竹节虾价格低不少，占据对虾消费
市场重要一席。“从肉质口感和鲜美程度
讲，竹节虾更好一些，受到众多市民的喜
爱。”即墨区田横镇丰城社区一名养殖户介
绍，竹节虾又称日本对虾、斑节虾，不仅外
表漂亮而且肉质鲜美，在海鲜中有“虾后”
美誉。

收获竹节虾 抢“鲜”不容易
每天20万斤养殖鲜虾从即墨运往全国各地

抢时间就是抢“鲜”

对于董大妹来说，做鲜虾
生意关键在于抢时间。从活虾
上岸到交易市场，再到全国各
地，中间环节时间越短，鲜活度
越高。为了抢“鲜”，他们争分
夺秒，与时间赛跑。这份“鲜”
来自众多劳动者的辛苦付出。

记者：鲜虾从上岸到餐桌，
大约需要多长时间？

董大妹：本地和山东半岛
区域的居民，当天中午就可以
吃上鲜活的虾。而运往南方的
鲜虾均采取全程冷链运输，凌
晨前分拣完成后，连夜从鳌山
卫发货，通过陆运或空运，一般
当天下午抵达南方市场，晚上
消费者就能吃上鲜活的“青岛
虾”了。

记者：竹节虾捕捞期多长？
董大妹：每天都有大量的

鲜虾从这里运往各地市场。虽
然这里一年四季都有不同品种
的鲜虾交易，但最为集中的时
间就是6月到10月的竹节虾收
获季。

记者：今年的竹节虾价格
如何？

董大妹：由于诸多因素，每
天出虾的数量都不一样，所以
鲜虾的价格也会随着市场一天
一个变化。今年的竹节虾品质
高，价格比往年略高一些。一
般上市较早的鲜虾价格会在每
斤百元以上，之后价格会一天
天回落。随着7月份鲜虾大量
上市，价格也会回落到每斤50
元到 80 元之间。而这些鲜虾
运到北京、成都等大城市后，顶
极优质鲜虾价格甚至高达每斤
200多元。

本版撰稿摄影 观海新闻/
青岛早报记者 康晓欢

7 月 6 日凌晨，
随着10多辆活鲜运
输车开进即墨区鳌
山卫街道一处鲜虾
交易点，一场“人
虾”抢鲜大战拉开
序幕，一直持续到
天亮。

每年 6 月底、7
月初，养殖竹节虾
进入捕捞期，大量
个头大、品质佳的
鲜虾跳上岸“游”向
全国。而像这样的
竹节虾交易点，在
鳌山卫街道还有10
多处，分布在沿海不
同地点。目前，每天
从即墨区鳌山卫街
道发往全国的新鲜
竹节虾达20万斤。

/

对
话

/

鲜虾交易点的工人们连夜分拣竹节虾。鲜虾收购商董大妹。


