
5月10日至14日，2023年“中国品
牌日”活动在上海世博展览馆举行。青
岛国信集团旗下的青岛国信蓝色硅谷发
展有限责任公司（以下简称国信水产）在
现场举办品牌及产品推介活动，由其打
造的“裕鲜舫”金腹玉鳍深海野游大黄鱼
一经亮相，便引起众多关注。凭借品质
上乘、供货无忧、口感嫩滑鲜香赢得好评
不断。当下，国信水产可年产高品质大
黄鱼 3700 吨，通过持续产出正从青岛

“游”向全国各地，让更多国人品尝到来
自深远海的鲜美味道。

十年之功破解养殖难题

“大黄鱼，又称黄花鱼、黄瓜鱼。国
人都很熟悉，它是中国四大名鱼之首，号
称‘国鱼’。”青岛国信集团党委委员杨善
星介绍，大黄鱼是我国东南沿海特有的
中下层洄游经济鱼类，体色金黄、唇部橘
红、肉质细嫩、营养丰富。

在无数海鱼种类中，大黄鱼因其味
道鲜美、色泽亮黄如金，被称为“万鱼之
王”。中国捕捞黄鱼的历史，可上溯至先
秦时吴王阖闾时代。“大黄鱼喜欢安静，
以前渔民都是使用敲竹竿的方式来捕捉
野生大黄鱼，伴随着大黄鱼的产量越来
越少，野生大黄鱼每斤都能卖到 2000
元。”杨善星说。

由于过度捕捞大黄鱼，上个世纪80
年代初，东海再无大黄鱼鱼汛。后来，在
解决了人工养殖难题后，大黄鱼才逐渐
在人们餐桌上增多。当初，为什么会考
虑用工船养殖大黄鱼？杨善星介绍，首
先，大黄鱼的经济价值和营养价值非常
高，其次是养殖难度也很大。工船深远
海养殖概念，最早由挪威提出，随后，美
国、以色列等国都尝试去做，但30多年
来一直没有形成规模。

青岛国信集团利用青岛得天独厚的
自然条件和海洋科研优势，从2012年起
开始研究，历经 10 年时间，于去年 5 月
20日，实现了“国信1号”的正式交付运
营，去年9月首批65吨深海野游大黄鱼
正式捕捞上市。“国信1号”的运营成功，
标志着我国以设施渔业为特征的第6次
海水养殖浪潮正式拉开序幕。

自上世纪60年代起,我国海水养殖
先后经历了“藻、虾、贝、鱼、参”5次产业
浪潮，前5次产业浪潮均发源于青岛，但
都是在解决海洋资源苗种产业化问题。
这次“国信1号”把目标锁定在深远海大
规模工业化生产，融合苗种繁育、工业化
养殖、船舶装备、人工智能、信息化、数字
化等先进技术，实现了集成创新，代表了
海洋渔业最新的生产方式。

让深远海成“蓝色粮仓”

“国信1号”全球首艘10万吨级智慧
渔业养殖工船，被誉为深远海养殖的“大
国重器”“渔业养殖航母”。总投资约4.5
亿元，船长 249.9 米，型宽 45 米，排水量
13 万吨，载重量 10 万吨，设 15 个养殖
舱，养殖水体近9万立方米。世界首创
深远海“游弋式船载舱养模式”，突破船
载舱养、水体交换、减振降噪等六大关键
技术。不仅实现了船岸一体、多品种养
殖，提高了养殖模式的经济性和延展性，
而且能够模拟野生鱼洄游路线，选择适
宜环境，在离岸 100 海里的地方千里洄
游，养殖不受海域温度、季节及禁渔期的

影响，可持续不间断提供高品质海洋渔
业蛋白。

杨善星介绍，“国信1 号”的运营成
功，主要意义体现在三个方面：首先是把
养殖区域由近岸推向深远海，突破了近
岸养殖水体污染严重、水产品质量安全
频发等问题；其次是实现了由传统农业
向现代工业生产方式的创新变革，解决
了抵御赤潮、台风等自然灾害能力弱、

“看天吃饭”、产出供给不稳定不持续等
问题；再就是开辟了我国高品质水产蛋
白供给的新空间。

我国是世界第一渔业大国，养殖水
产品占世界60%，高品质海洋蛋白一直满
足不了人民群众的需求，加上这些年来
近海养殖几近饱和，急需拓展新的养殖
空间。“国信1号”可年产高品质鱼类3700
吨，相当于查干湖一年的渔获量。未来5
年，将陆续建设50艘、形成总吨位突破
1000万吨、年产值超过500亿元的养殖船
队，真正让深远海成为“蓝色粮仓”。

深海野游大黄鱼成爆款

“国人很喜欢大黄鱼，尤其是南方客
商，去年以来，我们公司出产的大黄鱼有
一多半销往了南方。”杨善星说，国信水
产·裕鲜舫深海野游大黄鱼短短几个月
就成为明星产品，得益于它十分过硬的
品质。

品质可媲美野生大黄鱼。“国信 1
号”开创“船载舱养”模式，通过模拟野生
大黄鱼洄游路线长期游弋在离岸100海
里以外的纯净海域，24小时进行不间断
海水循环，获取更多天然海洋微生物等
营养物质，并通过旋转水流，使大黄鱼始
终保持野游状态。“国信1号”出品的裕
鲜舫深海野游大黄鱼，具有野游习性、金
腹玉鳍、锁鲜速达、味道鲜美等特点，用
五个字概括就是“野、深、黄、金、鲜”。

食用更安全、营养更丰富。深海环
境赋予了裕鲜舫深海野游大黄鱼更鲜
美的肉质和更高的营养价值。据华测
机构安全检测报告显示，裕鲜舫大黄鱼
重金属、兽残、近海污染物等相关元素
均未检出。部分营养指标显示，国信水
产·裕鲜舫大黄鱼不饱和脂肪酸占总脂
肪酸百分比、维生素 A、蛋白质含量均
高于同类其他产品，OMEGA-3含量可
媲美三文鱼。

独有的双鲜理念。首先是新鲜，船
上捕捞后，即刻使用海水冰浆锁住鲜味，
冷链运送直达客户。再就是味鲜，营养
检测报告显示，富含18种水解氨基酸，
形成了裕鲜舫大黄鱼极致鲜嫩的口感。
与近海养殖的大黄鱼相比，具有口感鲜
嫩无土腥味、肉呈蒜瓣状、汤汁清澈鲜香
等优势。

产品质量得到权威机构认可。国信
水产始终坚持严把品质第一关，已陆续

完 成 国 际 质 量 管 理 体 系（ISO9001、
ISO9000)、食品安全管理体系（ISO22000）、
HACCP、ASC国际水产品认证等6项高标
准体系认证，“国信水产·裕鲜舫深海野游
大黄鱼”还列入国家农业农村部颁布的全
国“特质农品”名录，成为唯一入选国家级

“特质农品”的大黄鱼。
采用“海里”符号作为深海野游大黄鱼

特有标签。根据大黄鱼的生长时间、在工
船洄游的海里数、鱼型外观、规格大小等多
项综合指标，裕鲜舫将大黄鱼划分为 300
海里鲜、600 海里鲜、900 海里鲜不同产品
系列，长时间丰富的谷氨酸积累，使深海鱼
鲜味更加明显，通俗地理解为“游得越远，
味道越鲜”。

即将开展养殖更多鱼类

5月11日下午，国信水产在上海世博
展览馆举办品牌产品推介活动，多种包装
规格的裕鲜舫深海野游大黄鱼一经亮相就
吸引了众多观众与采购商驻足关注。为了
让更多国人了解到大黄鱼的品质，现场还
推出了大黄鱼品鉴及抽奖互动环节，获得
现场观众一致好评。

目前，国信水产·裕鲜舫深海野游大黄
鱼已打通线上线下多种销售渠道，供国人
尝鲜购买。线上电商平台可在天猫、京东、
抖音等平台搜索“国信水产旗舰店”即可一
键下单，方便到家。此外，也可到北京、西
安、广州、深圳多地SKP、OLE等线下精品
商超选购。同时更可到青岛海天大酒店、
瑞吉酒店等餐饮酒店品尝到纯正美味的裕
鲜舫深海野游大黄鱼。

“在中国品牌日期间，我们每天都接到
很多观众的询问，还有不少外地企业想要
成为我们的经销商。为了进一步展示青岛
这款海产品，我们将在上海开旗舰店，目前
选址已经确定，预计年内将建成。”国信水
产销售负责人吴楠说。

“除了‘国信1号’外，后期，‘国信2号’
‘国信3号’也将陆续下水，我们的养殖工船
规模将不断扩大。随着深海野游大黄鱼养
殖成功后，后期我们还将增加养殖品种，银
鲳鱼、三文鱼将列入养殖名单。”杨善星说。
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国信水产闪耀中国品牌日
展现“智耕海洋 提鲜生活”青岛方案 打造深远海智慧渔业领“鲜”品牌
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“中国品牌日”活动期间举办的深海野游大黄鱼试吃活动。


