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亲朋好友相聚亲朋好友相聚
““二场二场””小馆小馆 约起约起

本版撰稿摄影
观海新闻/青岛早报记者

钟尚蕾

低调啤酒屋
深夜感受烟火气

每个人都有自己爱的生活方式，城市也
不例外。“哈酒”是青岛人稔熟的生活。小酒
馆里的烟火气，不算美，却真实鲜活。但如果
来青岛喝酒，相比白天陪你喝酒的人不过是
泛泛之交，跟你喝深夜二场的才是拥有同一
个故事的人。

深夜烟火缭绕的小酒馆，拉近了人与人那
些被时光推远的距离。晚上九点，南京路上心
萍啤酒屋平平无奇的店面里，早已挤满了熙攘
的人群。在这里喝酒的人姿态慵懒，穿着随意，
没有白日里的时尚和讲究，也没有正襟危坐的
拘束模样，这里多的是“真性情”的面孔。这家
开了几十年的啤酒屋里，不少酒友都是从心萍
啤酒屋还是个小摊时就在这里吃饭喝酒。店里
的新鲜扎啤摆满酒桌，电烤肉、油泼豆皮、麻汁
豆角、大头菜炒板筋，菜品不必丰盛，几道可口
经典小菜，下酒足够。如果需要，还可以自带海
鲜让老板加工，螃蟹、蛏子、蛤蜊，家常的做法，
辣炒、油泼、清蒸……青岛的海鲜和啤酒，吃的
就一个地道，喝的就是一个恣儿。

第二场的啤酒屋，许久不见的朋友借着酒精
的作用，彼此坦诚地吐露心声。晚上十点的山丘
酒馆，光晕昏暗的吧台前坐着一群年轻人，单手
握着酒杯，品着手中的精酿。三五好友、几杯啤
酒和一群懂酒的人开始一番热烈的探讨。山丘
酒馆是很多女性顾客的心头好，店里的龙井小
麦、芙力草莓、女射手等精酿口味啤酒，从品类到
口感，从产地到原料，博得顾客喜欢。微醺的愉
悦，慵懒的灯光，轻松的旋律，一群人因为爱好相
聚，也因为酒而惺惺相惜。也许正因为这样，人
们留恋深夜小酒馆中短暂却微妙的归属感。看
完这些，今晚的第二场，约吗？

立夏时节立夏时节，，海风也多了海风也多了
几分温柔几分温柔，，亲朋好友聚会亲朋好友聚会，，夜夜
场也有不少好去处场也有不少好去处。。热闹的热闹的
假期过后假期过后，，不妨选一处安静不妨选一处安静
又有情调的小馆子坐坐又有情调的小馆子坐坐。。独独
具情调的居酒屋具情调的居酒屋，，精致浪漫精致浪漫
的品质餐厅的品质餐厅，，还有低调的夫还有低调的夫
妻小店和啤酒屋……妻小店和啤酒屋……““二场二场””
小馆小馆，，约吗约吗？？

品质夜场 舒压“休息室”

每晚 9 点以后的“品质夜场”更像是“休息
室”，它所标榜的，是一种没有压力、休闲的生活方
式。与它们相遇，能给人一种深深陷进沙发里的
放松和享乐感。

结束喧嚣，想找一个能安安静静聊天、喝酒的
“休息室”不难，铭家饭夜场便是这样一种存在。
整个店面，都被暗色调又不失暖意的灯光笼罩，在
这样的环境里，虽然依旧需要保持优雅，但那种不
会轻易被窥破情绪和心事的安全感，会让人立马
放松戒备。酒台处的红葡萄酒、白葡萄酒、香槟、
气泡酒、单一麦芽威士忌、鸡尾酒等 200 多款酒
水，有来自瑰丽酒店的专业侍酒师，可近距离观看
调酒师手凿冰球表演，每晚9点以后有独立酒单
和菜单……

相比起正餐，铭家饭夜场的独立菜单虽然看
起来单薄，但坚果拼盘、麻辣腌鲜等凉菜，生蚝、黑
鱼子酱、活牡丹虾等进口海鲜，风干新西兰牛肉、
风干火鸡腿等佐酒小吃，战斧牛排、烤鱼拼盘等烤
制美食，昆布汤三鲜馄饨等主食和甜品，都是大厨
精心挑选和配搭后“以一敌十”的选手。就连目前
店里可以喝到的10款鸡尾酒，也特别设置了有酒
精和无酒精两种。当然，如果有自己特别钟爱的
口味，调酒师也可以现场特调。调酒师现场表演

手凿冰球，冰球摩擦杯身带来的空灵声响，不时和身
边人耳语几句，慢慢品尝或是一饮而尽，都为夜色更
添一层朦胧。

夜场菜单上，佐酒的小吃占了很大比重，单单坚
果类就有黑醋缤纷坚果、怪味缤纷坚果、柿种花生和
酸乳酪苏打饼坚果四种。在吃法上很酷炫，也最具
观赏价值及操作感的，莫过于黑醋缤纷坚果。轻轻
解开玻璃杯的“封印”，在坚果们长舒一口气当口，
均匀淋洒上意大利黑醋调制的味汁。迅猛地取一
颗入口，果仁依旧香脆，黑醋的加入，平添一抹微微
酸甜。同样让坚果也能吃出多番新意的配搭，还有
酸乳酪苏打饼坚果，三者之间可任意组合入口。有
香槟、干白和起泡酒的地方，通常也都会有生蚝的
身影。香槟+生蚝的搭配，可以把仪式感放大很多
倍。鲜甜滑嫩的岩蚝冰镇上桌，每一只都饱满到有
半个手掌大小。稍挤几滴柠檬后暴风吸入，同香槟
和生蚝一样，黑鱼子酱也是偏西式食材，开吃前先
整盒冰镇，用贝壳做的勺子直接将鱼子酱放入口
中，体会原粒鱼子的新鲜饱满口感，鱼子破开的瞬
间，汁液循着舌头淌到舌根的味蕾密集区，怎一个

“鲜”字了得。
青岛人对“野馄饨”是真爱，不管如何饱餐，酒喝

到多撑，第二场来碗馄饨，才算是圆满结束。虽然同
样作为让人不得不爱的馄饨，铭家饭的一点都不

“野”。虾肉、猪肉、海米组合而成的三鲜馅，用高汤
煮熟，再配以虾皮、头水紫菜、鸡蛋丝和香菜佐味。
凑近鼻尖轻嗅，猪肉的香鲜，大颗虾仁的嫩美，和海
米的十足颗粒感，吃到最后，真的连汤都不想放过。

奇妙居酒屋
一杯暖酒慰辛劳

曾经大热的电视剧《我的前半生》，让居酒屋彻底
火了一把，居酒屋仿佛有一种奇妙的能力，能瞬间化
解烦恼。在青岛像这样的居酒屋也有不少，仿佛有治
愈一切的能力。

山前是青岛近几年人气居高不下的居酒屋之
一，座位没几个，环境也一般，下午六点左右才营
业，但光顾的食客却不少。喜欢来山前放松的人，
一般都喜欢吧台的位置，昏黄的灯光，一个人坐着
也不会觉得尴尬。做鱼生的师傅远渡重洋而来，隔
着吧台的玻璃就能看到他在里面忙碌，要一壶烫
酒，安静地坐着就很舒服。这里的刺身、炸鸡块、
烤秋刀鱼和猪排饭网友推荐度很高，能在青岛这么
多家居酒屋里脱颖而出，把难调的众口搞定，靠的
一定是味道。

既然是居酒屋，主角当然不能少了酒。一般的居
酒屋，酒类多分为啤酒、清酒、烧酒和梅酒几大类。日
系啤酒大多口感偏轻，苦味明显，酒精度多在5度左
右，店里的啤酒主要是麒麟、朝日、札幌、三得利这几
个经典品牌。适合男士的獭祭、福寿、菊正宗搭配一
盘冒油的烧鸟，一口酒、一口肉，那些曾经的故事，未
来的畅想，一吐而快……

古田路上日料众多，山口就是其中一家，5张半
桌子，老板自己下厨忙活，店开了快十年。这家店里
最大的特色就是河豚，有烤、炸、鱼生、寿司、火锅、做
汤六种吃法。因为河豚要专业制作，想要来吃河豚的
食客，一定要提前至少四小时预约，好留出足够的时
间让老板处理食材。还有一道很惊艳的——黄油拌
饭，这个名字听起来很新鲜，老板说这是在黄油拌饭
的基础上，加了鳗鱼汁、八成熟的煎鸡蛋和黄瓜丝及
柠檬汁调味，用米饭的温度融化掉黄油之后再搅拌均
匀食用，甜而不腻的口感，完全可以给深夜的肠胃足
够的慰藉。 第二场，节奏慢，更休闲。

啤酒+小海鲜有滋有味。


