
本报2月5日讯“二十三、糖瓜粘！”
日前，胶州市胶东街道罗家村内人群熙
攘，麦芽焦糖甜香四溢。阳光下，金黄油光
的糖瓜泛着光泽，叫卖声、锣鼓声、欢笑声
交织，“匠心传承 甜满胶东”胶州市胶东街
道罗家村首届糖瓜文化节在此举行。

活动现场，文艺展演、非遗体验、特
色市集等板块精彩纷呈。舞台上，胶州
茂腔、传统秧歌同台竞彩；广场旁，书法
家凝神挥毫，一幅幅“福”字、传统灶王年
画泼墨而出；广场两侧，27 个糖瓜特色
摊位依次排开，糖瓜、糖板、花生酥等各
式产品，引得村民纷纷驻足品尝。

会上，“罗家村制糖协会”正式成立，
标志着这项承载胶州市级非遗荣誉的糖
瓜制作技艺，正式迈入组织化、规范化发
展的新阶段。

“就是这口老味道！定了，就先要
80 箱，给员工当年货！”在青岛鑫祥进食
品有限公司摊位前，来自李哥庄镇的企业
负责人魏坤当场拍板。“这是小时候的记

忆。以前只能赶集零买，现在有了统一品
牌和协会把关，买得放心，送人也体面。”

胶东街道罗家村素有“糖瓜村”美
誉，其制作历史可追溯至 160 多年前。
这里产出的糖瓜以“初咬香脆、细嚼软
糯、甜而不粘”的独特口感，成为胶州地
区家家户户必备的年节风味。曾几何
时，一进腊月，罗家村家家户户“制糖
忙”，但随着现代零食兴起、年轻一代传
承意愿减弱，加之生产受季节所限、作坊
规模分散，这门百年手艺一度凋零，全村
制糖户仅剩两三户。

“酒香也怕巷子深。”胶东街道罗家
村党支部书记肖方红坦言，作为传统老
手艺，受时令影响，糖瓜仅在冬季3个月
迎来生产高峰，这使得罗家村糖瓜制作
多以小而散的小作坊生产模式为主，产
品难以拓展市场，极大制约了产品的销
售推广。“虽然品质纯正，却难以形成市
场合力。”肖方红说。

为了让老手艺重焕生机，村委近年来

积 极 推 动 产 业 升
级。2023 年，村委
将糖瓜制作技艺申
报为胶州市级非物
质文化遗产。2025
年，引导成立两家
规范制糖企业，让
产品走进线下商超、
走入线上网店。如
今，更牵头成立罗
家村制糖协会，进
一步规范生产。

“协会将通过申请产品地理标识、制
定行业标准、规范制糖户的产品质量等
一系列举措，来提高产业凝聚力、拓展村
民参与渠道，进一步推动糖瓜手艺的挖
掘和传承，再现罗家村制糖的辉煌。”肖
方红介绍。

据悉，目前，罗家村制糖工坊已达30
余家，年产糖瓜70万斤，年产值超过1000
万元，古老的技艺正重新焕发蓬勃生机。

“下一步，我们将借力胶东国际机场
的区位优势，持续通过糖瓜节、年货大集
等活动提升品牌影响力，积极拓展线上
线下销售渠道，深化糖瓜产业与乡村旅
游、文化体验深度融合，为乡村振兴注入
持久动力。”胶东街道党工委书记朱本军
表示。

（青岛晚报/观海新闻/掌上青岛记者
马丙政 通讯员 王明敏 李天娇）

后厨里托举生活

上午 9 时，位于中山路的顺兴楼后
厨已升腾起热乎烟火气。在面点区的氤
氲水汽里，孙淑波系着洁白的围裙，开始
了一天的“创作”。她的第一个“主战
场”，是一楼后厨的一张宽阔案板。擀
皮、填馅、对折、捏合，没一会工夫，一个
个鼓胀如元宝、裙边挺括的饺子便立在
案板上。孙淑波一系列动作快得让人眼
花缭乱，看起来“从从容容、游刃有余”，
但想真正包好从梁实秋散文集《雅舍谈
吃》“复刻”出的这道招牌黄鱼水饺，其实
并不容易。因为这是梁实秋在顺兴楼吃
过的“顶精致的一顿饺子”，“饺子奇小，
长仅寸许”，两三个黄鱼水饺的个头才能
顶得上一个家常饺子，需要精准的手上
功夫。

忙完主食，孙淑波来到二楼后厨，面
对一堆光洁的瓷盘，这是宴席的“门
面”。一块块彩色面团经过她的揉捏，仿
佛有了生命力，化身为栩栩如生的金鱼、
飞鸟，置于盘上，让菜品多了一份格调与
意趣。忙碌的间隙，面对蒸饭、基础的打
荷工作，孙淑波一样利落干脆，对于生性
豁达勤勉的她来说，“多干一点也没什
么。”时间在洗切蒸煮中流走，直到14时
后，后厨迎来了短暂的休整时间。

当同事们各自忙着刷视频、回微信
时，孙淑波又拿起美工刀来到一堆泡沫
板前，一匹昂首奔腾的骏马已然呼之欲

出，这是她的“新任务”——为酒店的年
夜饭准备的桌饰。美工刀在孙淑波手中
游走，碎屑如雪花般落下，马的肌肉线
条、飘拂的鬃毛愈发清晰凸显。马腹还
有个精巧设计，她在这里挖出一个空腔，
放上干冰后，就有天马行空踏云雾而来
的效果。“我觉得做盘饰是后厨最有意思
的工作，它可以让我充分发挥自己的想
象力。”孙淑波笑着说道。

画布上点亮梦想

晚上，孙淑波脱下沾着厨房烟火气
的工作服，步行几分钟回到家中。家门，
如同她切换身份的“结界”。短暂的休憩
后，她总是习惯性地走向客厅靠近阳台
的一角——那里是独属于她的“造梦空
间”。一方简易画架，一个摆满颜料与画
笔的置物架，调色盘上挤出了五颜六色
的油彩，散发出淡淡的、令她安心的气
息。两幅尚未完成的画作正静静地立在
画架上，等待着她画笔的触碰。

“今年是马年，我就想多画几幅与马
有关的画。”孙淑波指着两幅画向记者介
绍道，左边的画布上，晨光熹微，海天相
接处染着金红与淡紫，波涛被朝霞镶上
碎金般的边缘，画面中心，是一匹通体雪
白的骏马，正破开海风浪花奔腾而来，它
鬃毛飞扬，肌肉线条在光线下充满动感
张力。孙淑波用一支细小的画笔，一点
点勾勒马眼中的高光，这也是关键的点
睛之笔。右边画布上，则呈现出另一种

雄浑史诗感。她在临摹名画《拿破仑翻
越阿尔卑斯山》，背景是嶙峋险峻的雪山
隘口，风雪弥漫，占据画面中心的拿破仑
身披斗篷，骑在一匹前蹄腾空的白色战
马上，右臂指向天空。在孙淑波看来，两
幅画都诠释着一种勇往直前的精神，画
着画着，自己好像也对新一年的生活充
满了希望和动力。

环顾四周，家中墙壁是孙淑波作品
的“展览馆”。记者观察发现，风景画居
多，细问得知这是她最钟情的题材。每
一幅画，似乎都凝固着她对生活的观察、
感知和回味。“白天在酒店忙忙碌碌，晚
上当我坐下拿起笔，我的心会变得很安
静、很满足。”孙淑波说，从酒店灶台回到
家中画架前，不是“加班”，而是彻底放
松。让斑斓色彩自由放飞在画布上，与
自己的内心对话，就像经历了一种深度
的精神“复位”。

人生里写下诗行

随着采访的深入，记者了解到，孙淑
波是位 70 后，自童年起就喜欢画画，可
惜当时生活的土壤没有给艺术种子破土
而出的契机。30多岁时，她偶然路过家
乡吉林的一家画室，“当我看到一幅幅油
画作品，感觉太震撼了、太喜欢了。”她小
心翼翼询问自己能否学习，得到肯定答
复后，又问学费，得知需要 300 元后，她
交了钱一头扎进油彩的世界。

后来，孙淑波来青岛打拼，很快就喜

欢上这座充满温度的城市，以及这里热
情厚道的人。20 余年间，她开过民宿，
也曾办过一家小小的画室。然而，一位
没有知名度的画者，作品往往少人问津
购买。她也曾想过教青少年画画，却发
现当简笔画在兴趣班大行其道时，她所
钟情的、需要耐心与理解的油画似乎难
寻“用武之地”。相比不断讲解，她也更
习惯沉浸于独自创作的安静之中。艺术
之路，于她而言，更像是场孤独、艰难但
也快乐的自我修行。

在孙淑波看来，画布上的描摹与后
厨里的工作必然是不同的：就餐高峰期
的后厨如同“战场”，盘饰需在钟表的催
促下被快速构思、完成；而家中的画布，
则让她将思绪缓慢沉淀，让内心的图景
充分酝酿、细腻表达。然而，两者又有异
曲同工之妙，内核都是对美的呈现与传
递，都能给人以享受，且能相辅相成。如
何平衡工作与梦想？“工作辛苦，但仍有
闲暇时间让我画画，这就很好。”孙淑波
的回答很朴实。

春节脚步临近，面对新的一年，孙淑
波心里装着新念头：“生活会越来越有奔
头，我希望画一画老字号顺兴楼、中山路
以及青岛的故事，最好再能开一个小画
展，让更多人看见这
座城市的文脉、肌理
与温度。”

青岛晚报/观海
新闻/掌上青岛记者
张琰 鲁继青 管浩然

白天做面点，晚上画油画
孙淑波在工作中赋予面团以生命力 回到家中画画追寻心中的诗与远方
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在生活的舞台上，孙

淑波拥有截然不同的两种
“创作”状态：白天，她是酒
店后厨不可或缺的面点
师、盘饰师，指尖翻飞间赋
予面团以美味的形态、给
盘子装饰上“点睛之笔”；
夜晚，她是沉浸于色彩与
光影的油画爱好者，在画
布上构建属于自己的精神
花园。灶火间、画布前，一
边是手中具象的温度与生
计，一边是心中无垠的色
彩与远方，一名普通劳动
者也可以活成“生活艺术
家”，用勤勉与热爱共同写
下一首踏实又浪漫的人生
双行诗。

孙淑波正在进行油画创作。管浩然 摄 孙淑波的油画作品。受访者供图
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小小糖瓜“甜”出千万元产业
胶州市胶东街道罗家村首届糖瓜文化节成功举行

罗家村首届糖瓜文化节举办现场。


