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在传承和创新之间续写糖果传奇
佛桃牌高粱饴生产工艺不变保证老味道 引入自动化生产线提高生产效率
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辉煌▶▶▶
吃颗高粱饴能高兴好几天

在老一辈青岛人的记忆中，佛桃牌高粱饴承载
着许多童年的欢乐。今年60岁的老青岛人张先生回
忆：“我们小时候只有过年走亲戚的时候才有机会吃
上两颗高粱饴，拜年时叔叔阿姨给的佛桃牌高粱饴
能在口袋里放好几天。”

佛桃牌高粱饴的历史可以追溯到上世纪六十年
代，1960年，青岛糖果冷食厂正式成立，到了上世纪
八十年代中期，通过不断地扩建设施、更新设备、技
术改造，青岛糖果冷食厂年加工糖果能力已超过
2000吨，花色品种多达一百多个。这其中，以获商业
部优质名牌产品称号的“佛桃牌”软糖为代表的高梁
饴、翡翠饴、绿豆饴、珍珠饴、山楂饴等系列产品，是
多年蜚声全国的青岛特产。1984年，佛桃牌高粱饴
曾获得国家优质食品银质奖。

上个世纪九十年代，在外资糖果品牌的冲击
之下，青岛糖果冷食厂开始走向式微。然而，佛桃
牌高粱饴依然是青岛各大商场的爆款，无论是来
青岛观光的游客，还是土生土长的老青岛人，都是
它的忠实粉丝。消费升级之下，国货迎来发展新
风口，佛桃牌糖果也凭借着对品质的坚持再次焕
发青春。

坚守▶▶▶
生产六十多年还是那个味道

传承与创新几乎是所有老字号品牌要面临的难
题。面对这个问题，佛桃坚定地选择了传承。对于
高粱饴的口感和包装，佛桃有着近乎虔诚的坚守。

“我可以很自豪地说，佛桃牌高粱饴无论从产品

的配方还是包装，已经传承了六十多年。”青岛佛桃
实业有限公司负责人张春伟说。在他看来，高粱饴
的制作工艺并不复杂，但想要生产制造出高品质的
高粱饴，每一个步骤都不能省。

高粱饴的制作过程包括熬糖、成型、冷却、切块、
包装等步骤，其中熬糖和冷却是最关键的两个步骤，
它直接关系到高粱饴的品质和口感。张春伟介绍，
传统的高粱饴采用的原材料是白砂糖，虽然现在市
面上出现了很多白砂糖的替代品，但佛桃依然选择
白砂糖作为原材料，保证高粱饴的口感。

熬糖的过程则决定了高粱饴最后的口感，佛桃
牌高粱饴的熬糖时间依然保持在三小时左右。“这对
于企业来说，不仅降低了生产效率，而且意味着更高
的生产成本，但我们坚持要这样做，就是为了生产出
高品质的高粱饴。”张春伟说。

冷却同样是生产高粱饴的核心步骤。尽管已
经有了机械化的设备可以实现糖果的快速冷却，
但张春伟依然坚持通过晾晒的方式自然冷却。“机
械化的冷却方式虽然能大幅提高生产效率，但会
改变高粱饴内部的结构，从而影响糖果的口感，我
们宁愿降低生产效率，也要确保产品的品质。”张
春伟说。

创新▶▶▶
自动化生产线提高生产效率

尽管严格遵守着传统的生产工艺，但张春伟深
知，传统的生产方式已经不能适应市场的发展。在
不改变核心工艺的前提下，张春伟引入了现代化的
生产线。

走进佛桃的生产车间，一条现代化的高粱饴生
产线映入眼帘，十余个熬糖机整齐地摆放在车间
内，将所有的原材料放入熬糖机后，机器能自动运

转，只需要经验丰富的熬糖师傅在车间里调整机器
的参数。

张春伟带领记者来到了包装车间，高粱饴经过
冷却、切块之后进入最后的包装环节，排列整齐的
高粱饴经过一段流水线之后直接开始包装。“以前
都是人工包装，这样不仅生产效率低，同时还有生
产安全隐患。所以我们引入了全自动的包装流水
线。”张春伟说，“你看这台机器，不仅能实现自动化
包装，还可以实现自动化称重，生产出不同品类的
高粱饴产品。”

对于老字号品牌的创新，张春伟有着自己独特
的理解，要在保证产品质量的基础上进行创新，质量
是一切创新的前提。因此，他花费两百余万元引入
最先进的高粱饴生产线，但也坚持在熬糖和冷却工
艺中坚守传统。

发展▶▶▶
计划建民俗体验馆传承高粱饴文化

张春伟也有过许多尝试，他曾经尝试着改变高
粱饴的包装，让高粱饴看起来更加时尚。“大家就认
我们的传统包装，每次只要一换包装，销量就会下
降。”张春伟说。

伴随着时代的发展，佛桃也在探索着品牌发展
更多的可能。今年，张春伟的儿子张鹏从国外留学
归来接手了父辈的事业。对于这个老字号品牌的未
来，作为新一代的张鹏有着自己的理解：“品质是我
们的底线，我们还是要认认真真做好每一颗糖。”

面对佛桃六十年来传承下来的制作工艺，张鹏
打算开设一家民俗文化体验馆，让人们了解高粱饴
生产制作的全过程，让高粱饴不仅是一种美食，更成
为一种文化。

佛桃牌高粱饴在坚守与创新之间找到了平衡，
用一颗颗甜蜜的糖果传递着幸福与快乐。它不仅是
一种食品，更是一种文化一种情怀。在未来的日子
里，佛桃牌高粱饴将继续书写属于自己的传奇故事，
为更多的人带去甜蜜与美好。

观海新闻/青岛晚报/掌上青岛 记者 李沛

自动化流水线上的高梁饴。

高梁饴生产线。
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消费升级浪潮之下，
各种口味各种花样的糖
果层出不穷。不管市场
环境发生怎样的变化，在
琳琅满目的糖果市场中，
佛桃牌高粱饴始终在糖
果市场占据一席之地。

在青岛，佛桃牌高粱
饴承载着许多青岛人童
年的甜蜜记忆，历经60余
年的发展，佛桃牌高粱饴
依旧是青岛各大商超中
的爆款，不变的包装、不
变的口味、不变的工艺。
今年4月，佛桃牌还入选
了第二批“青岛老字号”
名单。近日，记者走进青
岛佛桃实业有限公司，揭
开佛桃牌高粱饴长久不
衰的秘密。


