
本报4月25日讯 记者25日从青
岛城运能源科技集团获悉，在交通运输
协会主办的第四届中国交通科技发展
峰会上，该集团荣获人民交通科技奖

“2023 年创新产品奖”。据了解，人民
交通科技奖由交通行业部委领导及院
校领域的资深专家评选产生，旨在表彰
交通科技发展领域中作出突出贡献的
企业和个人。青岛城运能源科技集团
所属城运海汇德公司凭借“漠河充电站
超低温环控技术”在此次评选中脱颖而
出，受到了评审专家一致好评。

青岛城运能源科技集团目前已建

成并投入使用电动公交车专用充电站
105 座，充电终端 1635 个；社会公共充
电站13座，充电终端345个。每年减少
二氧化碳排放约 30 万吨，相当于每年
新增超万亩森林面积。为进一步解决
新能源车辆“充电难”问题，该集团通过
自主开发的“青岛城运快充”APP，逐步

将公交专用充电站面向社会开放，私家
车、网约车等社会车辆可与公交车“共
享”充电设施。截至目前对外开放的充
电站共达到 66 座，为社会新能源车辆
稳定运行提供有力保障。

去年9月，由城运能源科技集团所
属城运海汇德公司承接的漠河充电项

目正式启动。作为国家车辆耐寒实验
重要户外场地，漠河充电项目决定数以
百计的新型号纯电动汽车的实验进度，
对国产汽车新能源车辆冬季耐寒测试
具有重要意义。

针对漠河极寒天气的特殊情况，
城运海汇德公司组织专业技术人员开
展技术攻坚，专门研发整机余热循环
使用技术，使充电终端的最低运行温
度，从-40℃下降到了-55℃，并将低
温部件的国产化率提高到了 95%以
上，为提升国内自主制造水平打下了
良好的基础。今年1月，漠河市最低温
度达到-53℃，刷新了我国有气象记录
以来的历史，而漠河充电项目经受住了
严寒考验，创造了国产充电设备超低温
运行的纪录，再次让“青岛制造”水平享
誉全国。

着眼“双碳”目标，青岛城运能源科
技集团及所属各公司将不断提升科技
创新能力，通过“互联网+人工智能”与
设备制造相结合，进一步打破技术壁
垒，努力将“青岛制造”升级为“青岛智
造”，让青岛充换电产业发展成果在全
国共享。
（观海新闻/青岛晚报 记者 徐美中）

当一日三餐遇上预制菜，顿顿热汤
热菜的朴素向往得以实现。在新消费
形式推动下，品种繁多、方便快捷的预
制菜持续走俏，并成为当下餐饮行业的
新风口。4月 25日至26日，第二届中
国国际预制菜产业发展大会在青岛市
城阳区举办。大会以“品质预制菜，健
康新消费”为主题，提升农副产品深加
工发展水平，助力预制菜全产业链提质
增效，拉动到家餐饮新消费持续增长。
来自各行业的专家相聚一堂，开展题材
丰富的讨论，为“海洋”风口预制菜提供
新的发展思路。

签署协议 助力预制菜走
上高质量发展快车道

现场300余家企业，各地有关政府
部门、行业协会、知名饭店和餐饮企业、
数字化企业、金融投资企业、产业链供
应链企业等500多人到会交流，全国50
余家预制菜企业参展。城阳区与中国
饭店协会签署战略框架协议，10 个重
点投资项目现场签约。农业农村部特
种食品加工重点实验室（部省共建）正
式揭牌，聚焦特种食品产业发展需求，
开展预制菜、速食食品、方便面等产品
的研发。会上发布了2023年中国饭店
协会预制菜高质量发展行动计划、首批
预制菜产学研基地及品质预制菜全国
行行动，为利和味道等8家产学研基地
授牌。

大会设立主论坛及品质海洋预制
菜产业高峰论坛、全国预制菜会长论坛
等多个分论坛。大会同期设置食材供
应链标准展青岛站，来自全国的 50 余
家展商，展出预制菜、速食食品及相关
设备和包装等产品，为行业带来全新视

野与发展动力。大会汇集行业专家学
者、企业家代表，共同探讨预制菜产业发
展机遇与面临的挑战，破解产业发展难
题，加速产业标准化与高质量发展。从
技术、标准、贸易、资本等多个角度解析
了预制菜行业面临的机遇与障碍，为产
业协同发展与高质量进步指明了方向。

突出特色 抢占海洋预制
菜产业高地

预制菜作为践行“大食物观”的重
要途径，是实现乡村振兴的有力抓手，
在工业化、标准化、产业化等方面颇具

优势。青岛市发挥农产品食品加工进
出口优势，抢占先机，大力发展预制菜
产业。2022年11月，青岛出台了《青岛
市预制菜产业高质量发展三年行动方
案（2022—2024 年）》（以下简称《行动
方案》），提出通过内组外引，打造15家
自主创新能力强、加工水平高、处于行
业领先地位、年销售收入过亿元的大型
预制菜龙头企业。

专业化的背后是科技赋能，本次大
会邀请预制菜领域国际顶尖的院士、技
术专家、企业经营者，分享海洋预制菜
生产的口味还原度、冷藏保鲜、冷链物
流等方面的最新技术与实践。

目前，城阳区正依托青岛特种食品
研究院、青岛海洋食品营养与健康创新
研究院等创新平台，以及国家质量基础
设施（青岛）总部基地（NQI）检验检测
优势，组建省级预制菜产品创新创业共
同体，建立预制菜联合研发平台，加强
产学研合作，强化产业关键技术、产业
智能生产设备研发攻关，抢占预制菜产
业发展先行区高地。

专业聚焦 从“蓝色粮仓”
抓取海洋预制菜

海洋蕴藏着丰富的生物资源，被誉
为“蓝色粮仓”，水产品作为优质蛋白质
的重要来源，在我国居民膳食结构中的
比重不断增加。作为海洋之都，青岛海
洋产品加工行业历史悠久，技术、口碑
积累和经验优势明显。

海洋预制菜作为预制菜产业的重
要组成部分，已经成为推动行业发展的
新引擎。本次预制菜大会聚焦海洋预
制菜产业，探究海洋预制菜品质升级新
风向，着力推动海洋经济高质量发展。

相比传统预制食品，青岛的预制菜
企业打造了新风味数字化高品质产
品。本次大会特别安排了现场观摩活
动，组织高校院所专家及企业负责人参
观青岛特种食品研究院、优质食品产业
园、利和味道（青岛）食品产业股份有限
公司、青岛沃隆食品股份有限公司，深
入了解食品生产一线最新技术。

作为预制菜产业主题会议第一品
牌，第二届中国国际预制菜产业发展大
会将赋能区域乡村经济、会展经济发展
为目标，通过品牌化的手段，为预制菜
产业振兴赋能，提振行业信心。

观海新闻/青岛晚报 记者 高静文

从海洋获取“即食”美味 青岛这样做——

让预制菜吃得更香更健康
第二届中国国际预制菜产业发展大会在青岛举办
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创造漠河极寒天气国产充电设备运行纪录

-53℃照样充！“青岛制造”全国获奖

““青岛制造青岛制造””打破漠河极寒天气国产充电设备运行纪录打破漠河极寒天气国产充电设备运行纪录。。

““青岛制造青岛制造””斩获全国大奖斩获全国大奖。。

种类丰富的预制菜种类丰富的预制菜，，为为““海洋化海洋化””提供巨大前景提供巨大前景。。 高静文高静文 摄摄


